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Eurial Polska to certyfikowany producent i dystrybutor europejskich serow oraz produktow delikatesowych.
JestesSmy czescig preznie dziatajgcego przedsiebiorstwa mleczarskiego, wiodgcego producenta we francuskim
segmencie nabiafowym.

Nasza dziatalno$¢ koncentruje sie na rynku w Polsce | w Europie. W naszym katalogu znajdziesz szerokg oferte
serow pochodzacych z roznych krajow Unii Europejskigj. Nasze produkty dostarczamy miedzy innymi do odbiorcow
detalicznych, dystrybutorow, klientow B2B oraz kanatu HoReCa. Naszym celem jest ciggly i zrownowazony rozwoj
przy nieustannym podnoszeniu jakosci naszych produktow i ustug.
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- DEPUIS 1895 - N
Klasyczna rolada z pasteryzowanego mleka koziego o charakterystycznej,
dwuwarstwowej strukturze. Twarogowy, zwarty Srodek otoczony jest
kremowym migzszem i biatg skorkg z plesni. Ser fatwo sie porcjuje, dzieki

czemu dobrze sprawdza sie jako baza do safatek, kanapek czy na deske
serow. To sprawdzony produkt o wyrazistym smaku i powtarzalnej,

Dostepna rowniez
Wersja mrozona |
w formie plastrow

' BOCHE DE CHEVRE AFFINEE wysokiej jakosci. Idealny wybor, gdy szukasz autentycznego, koziego sera
RIPENED GOAT'S CHEESE LOG / TIEGENKASE . .
w wygodnej formie.
SOIGNON
Rolada plesniowa % § ﬁ % & )
= \ |
- \ J
G o
Pasteryzowane Gramatura: W kartonie: Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko kozie ~ 120g[150g|1kg  120g-9sztuk 0d+2°Cdo+6°C 120g-S0-002S
150 g- 6 sztuk 150g-S0-223
Dostepna rowniez 180 g- 6 sztuk
Wersja mrozona
w formie plastrow . . o o i
S e Absolutny bestseller i rynkowy standard jakosci wsrod serow
50;"%1%* BEE Tl - kozich. Charakteryzuje sie biatym kolorem, rozptywajacg sie
ﬁz&wﬂw%ﬁﬁﬁ“wse - - konsystencjg i idealnie wywazonym, klasycznym smakiem.
Dzieki swojej uniwersalnosci genialnie sprawdza sie w daniach
. na gorgco oraz jako baza satatek i desek serow. To produkt
J ‘ l& najwyzszej jakosci, ktory od lat cieszy sie najwiekszym
& . zaufaniem i niezmienng popularnoscia.
SOIGNON %ﬁ A\ & I pReet
Rolada plesniowa 5o
Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko kozie 1kg 2 sztuki od +2do+6°C TR-001

Dostepna rowniez
WErsja mrozona
w formie plastrow

Tradycyjna francuska rolada plesniowa, tgczaca twarogowy Srodek
Zz kremowym migzszem. Wyrazisty kozi smak i doskonata
prezentacja sprawiajg, ze to obowigzkowy element kazdej deski
serow. Swietnie sprawdza sie rowniez w satatkach i kanapkach,
gwarantujgc wysokg jakosc i fatwosSC porcjowania. To klasyka
serowarstwa w kompaktowej i niezawodnej formie.

Rulad: gLﬁ#&NMaure @ ﬁ % @ _

Pasteryzowgne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamowienia:
mleko kozie 200 6 sztuk 0d+2°Cdo+6°C S0-051
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Alternatywa dla klasycznego camemberta, tgczaca tagodny smak
SOI%“%N \ koziego mI.eka. Z .elastyczna, kremgwg konsystgnqa. , Ser

8 charakteryzuje sie delikatnym aromatem i biatg, aksamitng skorka.
Doskonale smakuje na zimno ze Swiezym pieczywem, jak i na gorgco
w formie pieczonej lub panierowanej. To lekki i szlachetny produkt,
ktory wprowadza urozmaicenie do standardowego menu.

2% S S = B i

Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko kozie 180 g 6 sztuk od+2do+6°C SO-001N
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Delikatna, kozia odstona klasycznego sera Brie o kremowym
wnetrzu i aksamitnej, biatej skorce. Charakteryzuje sie tagodnym,
maslanym smakiem oraz typowg dla tego gatunku miekkoscig. Jest

idealnym wyborem na deske serow i do eleganckich kanapek,
SOIGNON : $wietnie komponujac sie z owocami czy orzechami. To produkt,
ktory tgczy znang forme Brie z subtelnym, szlachetnym aromatem
koziego mleka.
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie ~ Temp.przechowywania:  Kod do zamowienia:
mleko kozie 180 g 6 sztuk od+2do+6°C S0-282

Doskonaty kozi ser dojrzewajacy, ktory taczy kremowsg,
rozptywajgcg sie w ustach konsystencje z intensywnym,
charakterystycznym smakiem. Delikatna plesniowa skorka
kryje w sobie aromatyczny migzsz, ktory swietnie komponuje
el \V/ = sie z winem, owocami i orzechami. Sprawdzi sie zarowno jako
mwm":%‘* {" wykwintna przekaska, jak i dodatek do zapiekanek, czy satatek.
ey BT Produkt dostepny w dwdch wariantach: 180 g oraz 1 kg, co
utatwia dopasowanie do biezacych potrzeb.
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Rolada plesniowa | . -
Pasteryzowane Gramatura: W kartonie ~ Temp.przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko kozie 18091 kg 180 g - 6 sztuk od+2do+6°C 180 g-S0-052
1 kg -1 sztuka 1kg-TR-084

Wyjatkowa, dojrzewajgca rolada kozia tgczy aksamitng,
kremowg konsystencje z gtebokim, charakterystycznym
smakiem. Jej specyficzna forma umozliwia precyzyjne
= porcjowanie estetycznych plastrow, idealnych do satatek,
;.“m"f"mmmizﬁ e zapiekanek czy na wykwintng deske seréw. Ten wydajny format
N;@g et 1 kg powstat z mysla o profesjonalnej gastronomii oraz
koneserach cenigcych najwyzszga jakosc i wygode w kuchni.
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Rolada plesniowa | . -
Pasteryzowane Gramatura: W kartonie ~ Temp.przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko kozie 1kg 1 sztuka od+2do+6°C TR-245




Dostepna rowniez
Wersja mrozona
w formie plastrow

Fromage au lait pasteurisé
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LIGUEIL Camembert

FRANCUSKI CAMEMBERT
dla gastronomi

Brie

GRAND FERMAGE
Panierowany camembert

Klasyczny francuski ser z pasteryzowanego mleka krowiego o kremowe;j
konsystencji i delikatnym smaku. Idealny do serwowania na desce
seréw, jako plasterki na kanapki, czy dodatek do przekasek. Swietnie
sprawdza sie rowniez w kuchni — do zapiekanek, tart i dan na goraco.
Jego aksamitna tekstura i subtelny aromat czynig go uniwersalnym
wyborem dla mitosnikow serow premium.
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie:  Temp. przechowywania:  Kod do zamowienia:
mleko krowie 1259 12 sztuk od+2do+6°C S0-010
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Klasyczny ser z pasteryzowanego mleka krowiego o kremowej, aksamitnej
konsystencji, stworzony specjalnie z myslg o gastronomii. Idealny do
serwowania na deskach serow w restauracjach, krojenia w plastry na
kanapki oraz do zapiekania w tartach i zapiekankach. Delikatny, tagodny
smak i aromatyczna skorka sprawiajg, ze doskonale uzupetnia menu
profesjonalnych kuchni. Produkt wygodny w uzyciu i dostosowany do
potrzeb gastronomi.
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Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko krowie 12593 kg 125¢9-12 sztuk  125g-od+2do+6°C 125g-S0-142
3kg-1sztuka 3kg-od+4°Cdo+8°C 3kg-TR-191

Klasyczny, miekki ser dojrzewajacy z pasteryzowanego mleka
krowiego, pokryty delikatnym, biatym nalotem plesni. Kremowy,
aksamitny migzsz rozptywa sie w ustach, oferujgc tagodny,
maslany smak z subtelng nutg orzechdow i swiezego mleka.
Idealny na deske serow, do kanapek, satatek, past, a takze do
zapiekanek lub serwowany na ciepto, np. z owocami i miodem.
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Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie: ~ Temp. przechowywania:  Kod do zamowienia:
mleko krowie 1809 1kg 180 g - 6 sztuk 0d+2°Cdo+8°C 180g-S0-257
1 kg - 4 sztuki 1kg-TR-210

Wyjatkowy ser camembert w chrupigcej, ztocistej panierce, ktora idealnie
kontrastuje z jego kremowym, aksamitnym wnetrzem. Po podgrzaniu ser
staje sie ptynny i aromatyczny, stanowigc doskonata propozycje na ciepta
przekgske, dodatek do safatek lub samodzielne danie gtowne. To
wygodne i szybkie rozwigzanie, ktore pozwala w kilka minut zaserwowac
wykwintne danie o restauracyjnym standardzie.
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Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamowienia:
mleko krowie 4x25¢ 6 sztuk 0d+2°Cdo+8°C S0-296
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GUILLOTEAU

Luksusowe sery krowie plesniowe, bedgce kwintesencjg francuskiego rzemiosta,
wytwarzane w procesie ultrafiltracji dla uzyskania niespotykanej kremowosci. Marka
oferuje szeroki wybdr szlachetnych wariantow, takich jak sSmietankowy Crémeux,
aromatyczny Czosnek i ziota, czy wyrazisty Ambre. Ich aksamitna konsystencja
idealnie taczy wieloletnig tradycje z nowoczesnym, delikatnym profilem, ktory
rozptywa sie w ustach. To produkt dla osob szukajgcych serow plesniowych premium,
ktore podkreslajg elegancje i wyrafinowanie kazdej potrawy.

jrzewajace

Sery do

Cremeux | ®50-277 (zosnek & ziofa | = 50-255 Ambre | ©50-256
Pasteryzowane Gramatura: W kartonie  Temp. przechowywania:
mleko krowie 150 g Cremeux - 8 sztuk  od+4°Cdo+8°C

Ambre - 6 sztuk
Czosnek & ziota - 6 sztuk

Pasteryzowany ser krowi dojrzewajacy z przemywang skorka,
charakteryzujacy sie delikatng, kremowg konsystencja. Miekki
migzsz o subtelnym aromacie idealnie rozptywa sie w ustach,
oferujgc tagodny, maslany smak z nutg plesni. Swietnie
sprawdza sie na kanapkach, tostach, a takze jako dodatek do
owocow, orzechow czy lekkich przekasek. Jego forma pozwala
wygodnie porcjowac ser, zachowujgc swiezoSC i aksamitng

.. B konsystencje.
PAVE D'AFFINOIS ﬁ _ .
Le Brin D
Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamowienia:
mleko krowie 15049 8 sztuk od+4°Cdo+8°C S0-262

Luksusowy ser plesniowy z pasteryzowanego mleka krowiego,
wytwarzany nowoczesnym procesem ultrafiltracji dla wyjgtkowej
kremowosci. Jego delikatna, mleczna konsystencja i wyrafinowany
smak zdobywa uznanie wsrod koneserow. Idealny na deske serow i jako
wykwintna przekaska do wina i owocow. Produkt wyroznia sie subtelnym
aromatem, ktory doskonale tgczy tradycyjny charakter sera plesniowego
z nowoczesnym, delikatnym profilem smakowym.

T 0O 0©

Pasteryzowane Gramatura: W kartonie  Temp.przechowywania:  Kod dozamowienia:
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PAVE D'AFFINOIS

Selection mleko krowie 200 g 8 sztuk od +4°C do +8°C S0-210

9
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S0IGNON Rolady kozie twarogowe

Kremowe sery twarogowe na bazie pasteryzowanego mleka koziego, dostepne w czterech wariantach: naturalnym,
Z miodem oraz z czosnkiem i ziotami. Wyrozniajg sie niezwykle delikatng konsystencjg i subtelnym aromatem, co
czyni je idealng bazg do kanapek, dipdw czy faszerowania warzyw. Praktyczna forma rolki zapewnia wygodne
dozowanie i szerokie zastosowanie zarowno w przekgskach, jak i daniach na ciepto. To uniwersalna linia Swiezych
roladek kozich, ktdra w nowoczesny sposob tgczy tradycje serowarstwa koziego z codzienng wygoda.

DEPUIS 1895 - - DEPUIS 1895 .
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie: ~ Temp. przechowywania:  Dostepna rowniez
mleko kozie 110¢ 12 sztuk od+2do+6°C Wersja mrozona
w formie plastrow

SOIGNON Sery kozie do smarowania w piramidkach

Wyjatkowo puszysty ser twarogowy z pasteryzowanego mleka koziego, zamkniety w charakterystycznym,
praktycznym opakowaniu w ksztatcie piramidki. Dostepny w szerokiej palecie smakow: od klasycznego
naturalnego, po aromatyczny czosnek z ziotami, fige, midd czy pomidor z bazylig. Jego lekka, kremowa tekstura
sprawia, Ze jest doskonatym wyborem do kanapek, przekasek oraz kreatywnych dan dla dzieci i dorostych. To
produkt, ktory taczy francuska tradycje z nowoczesng, wygodng formg, idealna na kazdg pore dnia.

DEPUIS 1895

| SOIGNON [ N

Pomidory & bazylia | = 50-295

¥ 0L

Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:
mleko kozie 150 g 6 sztuk od+2do+6°C




Dostepna rowniez
Wersja mrozana
w formie plastrow

Delikatne medaliony z pasteryzowanego mleka koziego o aksamitnej,
twarogowej konsystencji i tagodnym smaku. Dzieki swojej formie sg
niezwykle praktyczne. Idealnie pasujg na kanapki, do safatek czy jako

-~ DEPUIS 1895 -
SOlG N - szybka, zdrowa przekaska. To lekka i wartosciowa propozycja, ktora tgczy
tradycyjng jakosC marki Soignon z nowoczesnym, wygodnym sposobem
podania.

¥ OO 8 § .
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12000 o
o Pasteryzowane Gramatura: W kartonie ~ Temp.przechowywania:  Kod dozaméwienia:

mleko kozie 200 ¢ 5 sztuk od+2do+6°C S0-286

SOIGNON
Medaliony z sera twarogowego

S0IGNON Rolada twarogowa | 125 ¢

Kompaktowa wersja koziego twarogu w formie 125 g, dostepna w wariancie naturalnym oraz z aromatycznym
czosnkiem i ziotami. Charakteryzuje sie wyjatkowg swiezoscig, aksamitng strukturg i subtelnym smakiem.
Doskonale sprawdza sie jako szybka baza do porannych kanapek, element satatek czy lekka przekgska w ciaggu
dnia. To idealne potgczenie tradycyjnej receptury z wygodnym formatem, ktory gwarantuje Swiezos¢ przy kazdym
otwarciu.
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¥ 0L

Pasteryzowgne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Dostepna rowniez
mleko kozie 1259 6 sztuk od+2do+6°C Wersja mrozona
w formie plastrow

Wyjatkowa rolada z pasteryzowanego mleka koziego o aksamitnej,
twarogowe] konsystencji i subtelnym, naturalnym smaku. Idealnie
komponuje sie na kanapkach, w satatkach oraz jako lekka baza do
past i deserow. To wartosciowa i funkcjonalna propozycja, ktdra tgczy
tradycyjng jakos¢ z wygoda wymagang w profesjonalnej gastronomii.

¥ 0 s

* Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamowienia:
[APRA mleko kozie 1 kg 2 sztuki od+2do+6°C TR-246

Rolada twarogowa
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S0IGNON Rolada twarogowa | 1kg

Duzy format koziej rolady twarogowej (1 kg) stworzony dla
gastronomii i mitosnikow tradycyjnych francuskich
receptur. Oprocz wersji naturalnej i ziotowej, dostepna jest
rowniez w szlachetnym wariancie z jadalnym popiotem,
ktory nadaje jej wyjgtkowego charakteru i elegancii.
Kremowa, twarogowa konsystencja oraz czysty smak
koziego mleka sprawiajg, ze rolada idealnie nadaje sie do
przygotowania  wykwintnych  satatek, farszow czy
monoporcji. To wydajne rozwigzanie premium, tgczgce
wysokg wydajnosC z autentycznym, rzemiesSlniczym

BUCHE DE CHEVRE
GOAT CHEESE - GEITENKAAS
ZIEGENFRISCHKASE
RI.IU:I:IE CABRA - ROLO DE CABRA

KOEA = jalafl pas

RITURE - PLAIN - NATUUR - NATUR
WATIIBAL - RATURLANA « 2ale

BUCHE DE CHEVRE

GOAT CHEESE - GEITENKAAS Sznytem.
Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania;  Dostgpna rowniez
mleko kozie 1 kg 2 sztuki od+2 do+6°C Wersjamrozona

w formie plastrow

BUCHE DE CHEVRE

GOAT CHEESE - GEITENKAAS

Popidt | ‘& TR-1545

PAPOUIS Ricotta

Miekki, niedojrzewajgcy ser cypryjski, wytwarzany z serwatki mleka krowiego, owczego i koziego. Jego
delikatna konsystencja przypomina tradycyjny twarog, jednak wyrdznia sie tagodniejszym smakiem i lekkim,
niskokalorycznym profilem. Dzieki swojej uniwersalnosci idealnie komponuje sie z warzywami, satatkami
oraz pastami, a takze doskonale sprawdza sie jako baza farszow i kremowych zapiekanek. Produkt dostepny
jest w dwoch wariantach: solonym oraz niesolonym. Pozwala to na idealne dopasowanie sera zarowno do
dan wytrawnych, jak i delikatnych kompozycji sniadaniowych czy deserowych.
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Niesolona | 250-247 Solona | '=50-246
Pasteryzowane Gramatura: W kartonie  Temp. przechowywania:
mieko krowie, kozie 25093 kg 8 sztuk 0d+2°Cdo+6°C
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Dostepna rowniez
Wersja mrozona
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MAESTRELLA
Fior di Latte | =2 TR-238

[aestrella

MOZZARELLA
CHEDDAR
MAASDAM

RICH TASTE '
( Suitable f

- wurtabe for aven  §ES g
MY  PERFECT MELT gl b))

MAESTRELLA
Mix: mozzarella, cheddar,
maasdam

Autentyczny ser typu pasta filata, wytwarzany ze Swiezego mleka
krowiego wedtug najwyzszych standardow marki Maestrella. Marka ta,
wywodzgca sie z Francji, zdobyfa uznanie na catym Swiecie jako synonim
niezawodnosci i profesjonalizmu w dziedzinie serow do pizzy. Fior di Latte
wyroznia sie czystym, mlecznym smakiem, delikatng stonoscig oraz
nieporownywalng ciggliwoscig, co czyni jg idealnym wyborem, zwiaszcza
do piecow opalanych drewnem. To globalny hit eksportowy, ktory tgczy
francuskg precyzje produkcji z tradycja kulinama, oferujgc doskonata

topliwosc i apetyczny wyglad kazdej potrawy.

T L0 0%

O

Pasteryzowane Gramatura: W kartonie  Temp.przechowywania: ~ ZawartosC Do pieca opalanego
mleko krowie 2,95 kg 4 sztuki 0od+2°Cdo+6°C tluszczu: 45% drewnem,
elekirycznego
i piekamika

Unikalna na rynku mieszanka trzech serow o wszechstronnym
zastosowaniu, tagczgca kremowa, ciggnaca sie mozzarelle (68%)
z wyrazistym, czerwonym serem Cheddar (20%) oraz
aromatycznym Maasdamem (10%). Kompozycja ta gwarantuje
perfekcyjne topnienie i wyrazisty profil smakowy, ktory wyrdzni
kazde danie na tle konkurencji. To profesjonalne i gotowe
rozwigzanie, ktore podkreci charakter kazdej pizzy, zapiekanki
czy burgera.

ﬁ
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o O
Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko krowie 2,5 kg 12 sztuk 0d+2°Cdo+6°C TR-248
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Mozzarella




MOZZARELLA | 40% TUSZ(ZU

Uniwersalna mozzarella od francuskiego eksperta, marki Maestrella, cenionej przez szefow kuchni w ponad 60 krajach na
swiecie, rowniez we Wtoszech. Wariant 40% ttuszczu to idealny balans miedzy delikatnoscig a stabilnoscig podczas pieczenia.
Ser rownomiernie sie roztapia, nie dominujgc nad pozostatymi sktadnikami. Jest to produkt niezwykle wszechstronny,
dedykowany zwtaszcza do piecow tasmowych oraz gazowych, gdzie zapewnia powtarzalnosc i doskonaty efekt wizualny bez
nadmiernego przypiekania. Format 2,5 kg to gwarancja wydajnosci i najwyzszej jakosci, ktora od lat definiuje globalny standard
w Swiecie pizzy.

Jaestrella laestrella

MOZZARELLA

RAPE - SHREDDED

MOZZARELLA

COSSETTE =

DICED

POUVOIR COUVRANT ))) 300 -

EXTRA FILANTE A
EXTRA FILANTE ” e . ’ _ (y2m
( 40 Mot 6r /ES.-Fation O §n ( 40 Mat. Gr. /5. - FatIDH ) 3 mn

POUVOIR COUVRANT 1)) 300 - Ein’v;:’r:'tﬂeuipiiur I ‘:E-

((C 360C |

Convient pour four |5 % ((C 360°C 38
Switable .fgr aven l G= i

Wiory | =TR-048

v 0O 0©

Gramatura:
2,5 kg

8

Temp. przechowywania:
0d+2°Cdo+6°C

O @&

Zawartosc tuszczu:
40%

Do pieca elekirycznego
i piekamika

Pasteryzowane
mleko krowie

Dostepna rowniez
wersja mrozona

W kartonie
4 sztuki

MOZZARELLA PREMIO | 45% TUSZ(ZU

Najbardziej treSciwa i kremowa odstona mozzarelli od uznanej francuskiej marki Maestrella, obecnej w najlepszych
pizzeriach na calym Swiecie. Wysoka zawartosC ttuszczu gwarantuje doskonatg topliwosc, zachowujgc przy tym
wyjatkowa ciggliwosc. Dzieki swojej charakterystyce ser ten najlepiej sprawdza sie w tradycyjnych piecach opalanych
drewnem oraz piecach elektrycznych, gdzie wysoka temperatura pozwala wydobyc jego petny aromat. To praktyczny ser
mozzarella w formacie 2,5 kg. Doskonaty i oczywisty wybor dla profesjonalistow.

/' I']aestrella

laestrella

MOZZARELLA

SPECIAL FOUR A CONVOYEUR
SPECIAL CONVEYOR OVEN

MOZZARELLA

SPECIAL FOUR A CONVOYEUR
SPECIAL CONVEYOR OVEN

RAPE - SHREDDED

COSSETTE - DICED

st
l 45 Mot 6r./ES.-FatiON | Dgm
i
|

T e — | ) 235
il — SR

Slight coloring

lig,

4553-;;’. Mot e JES.-Fatlon | D) gt |
1 |

Wiory | ETR-19¢

g A

Gramatura:
2,5 kg

S

W kartonie
4 sztuki

8

Temp. przechowywania:
0d+2°Cdo+6°C

@
B

Zawartosc tluszczu:
45%

Dostepna rowniez
wersjamrozona

Do pieca opalanego
drewnem, elekirycznego,
przelotowego i piekamika

Pasteryzowane
mleko krowie




Najwyzszej jakosci ser mozzarella, stworzony z myslg o szybkim i wygodnym
przygotowywaniu dan na ciepto. Forma wior sprawia, ze ser rownomiernie sie
rozprowadza i doskonale topi podczas zapiekania. |dealnie nadaje sie do
pizzy, makaronow, lasagne oraz innych potraw z piekamika. Po podgrzaniu
tworzy apetyczng, ciggngcg sie warstwe o tagodnym, mlecznym smaku. To
praktyczny wybor zarowno do kuchni domowej, jak i gastronomii,
gwarantujgcy powtarzalny efekt i wygode uzycia.

T o009

Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zaméwienia:
mleko krowie 150 g 12 sztuk 0d+2°Cdo+6°C S0-267
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MAESTRELLA
Mozzarella wiory

Autentyczny ser Fior di Latte od francuskiej marki Maestrella,
cenionej na catym Swiecie za profesjonalng jakosc. Wyrodznia
sie czystym, mlecznym smakiem i doskonatg ciggliwoscia.
|dealnie sprawdza sie w domowych wypiekach oraz piecach
opalanych drewnem. To kompaktowa porcja, ktora taczy
tradycje z francuskg precyzjg, zapewniajgc doskonatg
topliwosc i apetyczny wyglad kazdej pizzy.

v 0O 0®©

Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zaméwienia:
MAESTRELLA mleko krowie 150 g 8 sztuk 0d+2°Cdo+6°C S0-284

Mozzarella Fior di Latte

J
(o
o EE

Mieszanka mozzarella (68%), cheddar (20%) i maasdam (10%)
to starannie dobrana kompozycja serow o uzupetniajgcych sie
smakach i wtasciwosciach topnienia. Mozzarella zapewnia

nestrelle [ idealna ciggliwo$¢, cheddar dodaje wyrazistosci, a maasdam
O wprowadza delikatng, lekko stodka nute. Gotowa forma wiorow
M[)ZZAREI.I.A& gwarantuje wygode i rownomierne rozprowadzenie sera na

catej powierzchni potrawy. Mieszanka doskonale sprawdzi sie
w pizzy, makaronach, lasagne oraz wszelkiego rodzaju
zapiekankach typu tex-mex. To uniwersalne rozwigzanie dla
kuchni domowej i gastronomii, pozwalajagce uzyskac
intensywny smak i apetyczny efekt po zapieczeniu.

MAESTRELLA i% ﬁ % & o

\ |
\ J

Mix: mozzarella, cheddar, masdam Pasteryzowane  Gramatura: W kartonie  Temp.przechowywania:  Kod dozaméwienia

mleko krowie 150 g 12 sztuk od+2°Cdo+6°C S0-268
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MOZZARELLA FRANCAISE

CANTADORA
Mozzarella wiory | kostka

v 0

Gramatura:
2,5 kg

Pasteryzowane
mleko krowie

7' CANTADORA -

MOZZARELLA FRANGAISE . S
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CANTADORA
Mozzarella Fior di Latte
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Gramatura:

gy a."*‘...."";““mﬁ.‘,‘: ‘
_______ l M Fo 5.8
2,9 kg

i

W kartonie
4 sztuki

Pasteryzowane
mleko krowie

wyprodukowana w 100%

i

W kartonie
4 sztuki

Najwyzszej jakosci mozzarella od cenionej marki Cantadora,
z wyselekcjonowanego mleka
krowiego. Dzieki podwyzszonej zawartosci ttuszczu (45%) ser

topi sie wyjatkowo jednolicie, tworzgc na potrawach apetycznag,

biatg i idealnie ciggliwg warstwe. Charakteryzuje sie
delikatnym, mlecznym smakiem, ktory doskonale komponuje
sie z pizza, zapiekankami oraz daniami kuchni witoskiej. To
profesjonalne rozwigzanie w formie wygodnych widrdw, tgczace
francuska precyzje produkcji z niezawodnosScig w wysokich

temperaturach.
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Temp. przechowywania: ~ ZawartosCtiuszczu: ~ Dopiecaopalanego  Kod do zamdwienia:
od+2°Cdo+6°C 45% drewnem, elekirycznegpo, widry-TR-215
przelotowego i piekamika kostka- TR-098

Mozzarella Fior di Latte marki Cantadora, dostarczana w formie
grubych wior typu julienne. Specjalny sposob ciecia oraz brak skrobi
ziemniaczanej gwarantujg rownomierne roztapianie i pokrycie
powierzchni pizzy czy zapiekanek. Ser zachwyca autentycznie
mlecznym profilem, biatym kolorem (nawet po wypieczeniu) oraz
doskonatg elastycznoscig, nie tracgc swoich walorow nawet w bardzo
wysokich temperaturach. To idealne rozwigzanie dla gastronomii,
fgczace jakosc z maksymalng wygoda i estetykg podania. Produkt jest
nakowany w wygodne, plastikowe opakowanie, ktore utatwia
nrzechowywanie i zachowanie swiezosci na diuzej.

e =\
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Temp. przechowywania; ~ Zawartosc tuszczu: Do pieca opalanego Kod do zamdwienia:
0d+2°Cdo+6°C 45% drewnem, TR-226
elektrycznego
| piekamika
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Wysokiej jakosci ser mozzarella w zalewie w formie kulki,
wyprodukowana z pasteryzowanego mleka krowiego z Bawarii.

3 “ﬂ'\

_ \ K | Dzieki tradycyjnemu procesowi produkcji i Scistej kontroli jakosci,

56“11” . mozzarella zachowuje wyjgtkowy, lekko stony smak i kremowg
konsystencje. Miekka i delikatna, idealnie sprawdza sie w satatkach,

na pizzy, kanapkach oraz jako dodatek do przekasek i dan kuchni

wioskiej. Kazda kulka to gwarancja swiezosci i autentycznego smaku,
doceniana zardwno w domu, jak i w profesjonalnej gastronomii.

v 0O 0®
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PALADIN °°
Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
MﬂzzarE"a kll"(a mleko krowie 125¢ 20 sztuk </=+7°C S0-144

Mrozone mini kulki mozzarelli 2 g, produkowane z pasteryzowanego

mleka krowiego, zamrozone w innowacyjnym sposobem IQF

(Individually Quick Frozen). Ser charakteryzuje sie tagodnym,
s mlecznym smakiem oraz biatym kolorem, a po podgrzaniu idealnie
sie ciggnie i zachowuje elastycznosc. Stanowig doskonaty sktadnik
satatek, pizzy oraz dan gotowych, znaczaco skracajgc czas
przygotowania potraw w profesjonalnej gastronomii. To funkcjonalne
rozwigzanie, ktore eliminuje straty produktu i zapewnia powtarzalng,
wysoka jakosc przy kazdym uzyciu.

Mrozone minilgtFllki mozzarelli i% ﬁ % &

Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:
mleko krowie 750 g | 5kg 750 g - 8 opakowar -18°C
5 kg - 2 opakowania

L . Burrata to ser o delikatnej mozzarellowej ostonce i kremowym wnetrzu

=\ ze stracciatellg. Wersja mrozona tgczy autentyczny wioski smak,
kremowg konsystencje oraz funkcjonalnosci, ktorych oczekuje
nowoczesna gastronomia. Dzieki technologii gtebokiego mrozenia
(IQF) zachowuje swoje walory smakowe, kremowg konsystencje oraz
wysoka jakosc, jednoczesnie zapewniajgc wygode przechowywania,
jak rowniez petng kontrole nad zapasami.

T OO 08 & e

Pasteryzowane Gramatura:

MAESTRELLA

: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zaméwienia:
Burrata mrozona mleko krowie 100 g 8 sztuk od-18°Cdo-21°C S0-297
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Szlachetny ser dojrzewajgcy, ktory przez pieC tygodni nabiera
swojego wyjatkowego charakteru w Scisle kontrolowanych
warunkach. Jego potmiekki migzsz z wyraznym przerostem
szlachetnej, niebieskiej plesni taczy w sobie kremowa strukture
Z charakterystycznym, wyrazistym aromatem. Doskonale
sprawdza sie jako wykwintna przekaska, ale takze jako
| kluczowy sktadnik gestych sosow, satatek oraz zapiekanek. To
produkt premium stworzony wedtug sprawdzonej receptury dla
mitosnikdw gtebokich i autentycznych smakow.
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TAMI Pasteryzowane Gramatura: W kartonie  Temp.przechowywania:  Kod do zamdwienia:

Ser z przerostem plesni mieko krowie 2,5kg 2 sztuki od +2°Cdo+8°C TR-178

{
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Intensywnie aromatyczny ser potmiekki o charakterystycznym,
szlachetnym przerostem niebieskiej plesni. Jego kremowa, lekko
grudkowata konsystencja i wyrazisty smak sprawiajg, ze kazdy
kawatek to prawdziwa uczta dla podniebienia. Idealny na deske
serow, do satatek, kanapek czy jako dodatek do win i owocow.
Forma klinka pozwala tatwo porcjowac ser, zachowujac petnie
aromatu i Swiezosc przy kazdym uzyciu. To propozycja dla 0sob
szukajgcych wyjgtkowego, intensywnego sera plesniowego, ktory
doda charakteru kazdemu daniu.

1l
—

|
~—
e

NIVA it% ﬁ % @ -\‘ﬁ

Ser z niebieska plesnia

Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko krowie 120 g 16 sztuk od+4°Cdo+8°C S0-185

Szlachetny ser podpuszczkowy z charakterystycznym przerostem
niebieskiej plesni, przygotowany w wyjatkowo praktycznej formie
wiorkow. Jego potmiekka struktura i wyrazisty, pikantny aromat
sprawiajg, ze jest niezastgpionym dodatkiem do dan na ciepto,
takich jak pizza, tarty czy kremowe sosy. Gotowa do uzycia forma
pozwala na szybkie i rownomierne dozowanie, co znacznie utatwia
przygotowywanie potraw przy zachowaniu petni smaku sera. To
idealne rozwigzanie dla osdb szukajgcych intensywnych doznan
kulinarnych w nowoczesnym i wygodnym wydaniu.

T 0O 8 § e

NIVA Pasteryzowane Gramatura: W kartonie  Temp.przechowywania:  Kod do zaméwienia:

- . .. . mleko krowie 1kg 6 sztuk od+2°Cdo+8°C TR-177
Ser z niebieska plesnig | wiory
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Francuski ser plesniowy, ktory redefiniuje klasyke dzieki swojej
niezwykle maslanej i kremowej konsystencji. Jego smak jest
subtelny i doskonale zbalansowany, stanowigc tagodniejsza
alternatywe dla tradycyjnych serow z niebieskg plesnig. Dzieki
aksamitnej strukturze wysmienicie sprawdza sie w kuchni fine
dining, jako baza wykwintnych sosow oraz element
deserowych kompozycji serowych. To idealna propozycja dla
0sOb rozpoczynajgcych przygode z serami niebieskimi,
szukajacych elegancji i delikatnosci w kazdym kesie.
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CANTOREL Pasteryzowane Gramatura: W kartonie ~ Temp.przechowywania:  Kod do zaméwienia:
mleko krowie 2,5 kg 2 sztuki 0d+2°Cdo+8°C TR-074
Blue (remeux

Dostepna rowniez
Wersja mrozona

w formie kostek
| plastrow

Szlachetny ser z niebieskg plesnig, ktory zachwyca koneserow
swoim wyrazistym charakterem i gtebokim, intensywnym
smakiem. Mimo zdecydowanego profilu aromatycznego,
zachowuje przyjemnie kremowg konsystencje, ktora idealnie
dopetnia dania kuchni francuskiej. Jest niezastgpionym
elementem eleganckich desek serow, tworzac wykwintne
kompozycje w potgczeniu ze stodkimi owocami i winem.

ENTREMONT T A & 5 HB

Ser pOI:I.w_ardg_ Z_ prze'rqslllem PaSteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp przechowywania: Kod do zamdwienia:
n|eb|e5k|e] plesm mleko krowie 1,8 kg 2 sztuki 0d+2°Cdo+8°C TR-250
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Fromager

TORTY SEROWE FROMAGER D’AFFINOIS

Ekskluzywna linia francuskich serow miekkich dojrzewajgcych, ktore dzieki unikalnej technologii
produkcji osiggajg niespotykany poziom kremowej delikatnosci. Cho¢ z wygladu przypominajg
klasyczne sery brie, wyrozniajg sie znacznie tagodniejszym smakiem i strukturg, ktora dostownie
rozptywa sie w ustach. Kolekcja obejmuje roznorodne warianty, od wersji z dodatkami, ultra-
kremowego Excellence, po wyraziste kompozycje takie jak Blue z niebieskg plesnig czy Le Campagnier
Zz pomaranczowg skorka. To idealne rozwigzanie dla gastronomii i cateringu. Sery te zachwycajg
elegancjg na desce, tatwo sie porcjujg i stanowig doskonatg baze do dalszych odkry¢ smakowych.
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Blue z przerostem niebieskiej plesni Le Campagnier z pomaranczowg skorka
@TR-171 'E@TR-172

¢ A e

Pasteryzowane Gramatura: W kartonie:  Temp. przechowywania:
mleko krowie 2 kg Blue - 1 sztuka od+4°Cdo+8°C
La Campagnier -
2 sztuki

Excellence - 1 sztuka

Excellence podwojnie kremowy
@TR-217
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Oferta tortow serowych FROMAGER D'ADDINOIS obejmuje rowniez warianty z dodatkami: od klasycznie
mlecznego Naturalnego, przez aromatyczny Czosnek z ziotami i wyrazisty Pieprz, az po pikantna
Papryke z chilli oraz luksusowa Czarng trufle.

Fromager .

b - — = ks

Naturalny (zosnek 1 ziota Papryka i chills
'@TR-167 '=TR-168 ETR-170

& Frﬂmaggr ~

e ‘D’A’ fFfinos"-
- - -

A N R >

= ‘HH\""H-..
Fromager — -

p—

e <Fromdagen

o OIVEE SCBAIES -
: NM;
(zarna frufla Pieprz
ETR-209 ETR-235
Pasteryzowane Gramatura: W kartonie:  Temp. przechowywania:

mleko krowie 2 kg 2 sztuki od+4°Cdo+8°C
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FROMAGER D’AFFINOIS

Florette

o
e
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FROMAGER D’AFFINOIS
Brehis

Wyjatkowa odstona francuskiego specjatu, ktora tgczy legendarng
aksamitnosc marki z delikatnym charakterem mleka koziego. Florette
wyroznia sie subtelnym, czystym smakiem, pozbawionym intensywne;
ostrosci typowej dla serow kozich, co czyni go niezwykle przystepnym
i eleganckim. Dzieki unikalnej technologii produkcji ser zachowuje
niespotykang, kremowa strukture, ktora idealnie wspotgra z biatg,

aksamitng skorka.
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Pasteryzowgne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko kozie 1 kg 1 sztuka od+2°Cdo+8°C TR-216

Szlachetna propozycja wykonana z najwyzszej jakosci mleka
owczego, ktora zachowuje charakterystyczng dla marki
Fromager d'Affinois maslang lekkos¢. Ser ten wyrdznia sie
wyjatkowo gtadka, niemal puszystg teksturg oraz delikatnie
stodkawym, orzechowym profilem, typowym dla serow
owczych, lecz w znacznie tagodniejszym wydaniu. Dzieki
procesowi ultrafiltracji Brebis oferuje bogaty, kremowy migzsz,
ktory harmonijnie kontrastuje z delikatng, biatg skorka.
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko owcze 1kg 1 sztuka od+2°Cdo+8°C TR-218
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THE GREEK DAIRY

KOLIOS FETA ChNP &

Autentyczny grecki ser biaty, wytwarzany zgodnie z tradycjg z mieszanki pasteryzowanego mleka
owczego (70%) oraz koziego (30%), co nadaje mu wyjatkowa gtebie smaku i zwartg, kremowg
konsystencje. Dzieki oznaczeniu ChNP (Chroniona Nazwa Pochodzenia), produkt gwarantuje
najwyzszg jakoSc oraz rygorystyczne przestrzeganie receptur, wprowadzajgc prawdziwg greckg nute
do satatek, makaronow czy dan zapiekanych. Produkt zachowuje swojg strukture podczas obrobki
cieplnej i jest dostepny w wielu funkcjonalnych formach: od kostek o roznej wielkosci, przez wygodny
kubek, az po gotowe mini kostki w wiaderku, co czyni go idealnym rozwigzaniem zarowno dla handlu,
jak i profesjonalnej gastronomii.

- CUBES IN BRINE -
I sheep's & B
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Porgja Kostka w zalewie Kostka w wiaderku
100g | =250-248 150g | & 50-214 3kg | ETR-225
150g | €250-266

200g | '#50-189 & %
2aS

Pasteryzowane W kartonie: Temp. przechowywania:
mleko owcze (70%) 100 g - 22 sztuki od+2°Cdo +6°C
i kozie (30%) 150 g - 16 sztuk

200 g - 12 sztuk
kubek - 6 sztuk

wiaderko - 4 sztuki CZY WiESZ 29
’

Oznaczenie Chroniona Nazwa Pochodzenia (ChNP Iub
inaczej PDO (ang. Protected Designation of Origin)) to
najwyzszy poziom ochrony w systemie unijnym, ktory
gwarantuje najscislejszy zwigzek produktu z okreslonym
terytorium geograficznym. To oznaczenie na produkcie
gwarantuje konsumentom najwyzszg autentycznoSc i jakosc
produktu regionalnego.
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KOLIOS
Ser satatkowy | ¥50-259

Grecki ser produkowany w 100% z mleka krowiego, kiory faczy
tradycyjny smak z uniwersalnym zastosowaniem w kuchni. Kremowa,
lekko krucha konsystencja przypomina klasyczng fete, dzieki czemu
ser Swietnie sprawdza sie w safatkach, kanapkach i lekkich
przekaskach. Doskonaly takze do dan na ciepto - pizzy, tart czy
zapiekanek, zachowujgc strukture i wyrazisty smak podczas obrobki
cieplngj. Subtelny, lekko stony aromat wprowadza grecka nute do
codziennych potraw, dodajgc im Swiezosci i charakteru.

2 A b

W kartonie Temp. przechowywania:
0d+2°Cdo+6°C

Pasteryzowane  Gramatura:
mleko krowie 100 g 22 sztuki

KOLIOS
Manouri | 2TR-188

Wyjatkowy grecki ser o charakterze ,twarozku Smietankowego’,
wyrabiany jest z serwatki powstatej podczas produkcji fety wraz
z dodatkiem Smietanki z mleka koziego i owczego. Posiada
prestizowy certyfikat ChNP, ktory potwierdza jego autentycznosc
| najwyzszg jakosc. W pordwnaniu do tradycyjnej fety, Manouri
wyrdznia sie znacznie delikatniejszym, mniej stonym profilem
oraz niezwykle kremowg, gtadkg konsystencja.

Y A & &

PalstEryzowane Gramatura: W kartonie  Temp. przechowywania:
 TIIEKO OWEZE, 2 kg 4 sztuki od+2°C do+6°C
Smietana z mleka

koziego

KOLIOS
Feta dojrzewajaca w beczkach | = 50-291

Tradycyjny grecki ser z certyfikatem PDO, produkowany z mleka owczego
| koziego, dojrzewajacy w debowych beczkach. Proces ten nadaje mu
wyjatkowa giebie smaku z wyrazng, pikantng nutg i kremowg, choc
zwartg teksturg. Idealny do satatek, przystawek z oliwg oraz kanapek,
gdzie liczy sie autentyczny, intensywny aromat. Doskonale sprawdza sie
rowniez w daniach na cieplo, jak spanakopita czy z pieczonymi
warzywami, zachowujgc swoj szlachetny charakter. To kwintesencja
greckigj tradycji dla wymagajgcych smakoszy.

Gy A F 6

Pasteryzowane Gramatura:
mleko owcze 150 g 16 sztuk
i kozie

W kartonie Temp. przechowywania:
0d+2°Cdo+6°C

KOLIOS
Saganaki | =50-290

Klasyczny grecki ser o wyrazistym smaku i doskonatej strukiurze do
smazenia. Przygotowany z wysokiej jakosci mileka, po obrobce
termicznej zyskuje ztocistg, chrupigcg skorke i miekkie, lekko ciggnace
wnetrze. Idealny jako przystawka, przekgska lub dodatek do dan
inspirowanych kuchnig srodziemnomorskg. To szybki sposob na
autentyczny, intensywny smak Grecji w kazdej kuchni.

YEY A §

Pasteryzowane
mleko krowie, kozie .
i owcze 2x100¢g 12 sztuki

Gramatura: W kartonie  Temp. przechowywania:
0od+2°Cdo+6°C
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. Cubes in brine/In Wurfeln/I tern

Salad cheese

TAVERNA
Ser satatkowy w kostce
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RUCKER
Biaty ser w zalewie

GERMAN WHITE
White Combi

Klasyczny ser satatkowy o delikatnie stonym smaku, dostepny
w wygodnej formie gotowych kostek. Dzieki zwartej
konsystencji produkt zachowuje swoj ksztalt, co czyni go
idealnym i szybkim dodatkiem do satatek greckich oraz dan na
zimno. Doskonale komponuje sie ze Swiezymi warzywami,
oliwg i ziotami, stanowigc uniwersalne i niezwykle praktyczne
rozwigzanie, ktore oszczedza czas w codziennym
przygotowywaniu positkow.
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko krowie  1kg[1,8kg|11kg 1Kkg- 3 sztuki 0d+2°Cdo+5°C 1kg-TR-157
1,8 kg - 4 sztuki 18kg-TR-133
11 kg - 1 sztuka 11kg-TR-200

Tradycyjny, miekki ser satatkowy typu Srodziemnomorskiego o zawartosci
ttuszczu 45%. Przechowywany w naturalnej solance, zachowuje swojg
SwieZosSc, petnie smaku oraz charakterystyczng, delikatng strukture. Dzieki
optymalnej zawartosci tluszczu jest wyjgtkowo kremowy, a jednoczesnie
na tyle stabilny, by idealnie wzbogacac satatki, przekaski czy positki i dania
Z pieczonymi warzywami.
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Pasteryzow a.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko krowie 1,8 kg |14 kg 1 sztuka od +4°C do+8°C 18kg-TR-234
14kg-TR-239

Alternatywa dla klasycznych serow solankowych, stworzona
specjalnie z mysla o gastronomii i satatkach. To produkt, ktory tagczy
tradycyjng biatg strukture z doskonatg stabilnoscig. Charakteryzuje
sie fagodnym, lekko stonym smakiem oraz zwartg konsystencjg,
ktora utatwia porcjowanie i sprawia, ze produkt nie kruszy sie
nadmiernie w potrawach. ldealnie sprawdza sie jako sktadnik
safatek, farszow oraz przystawek w stylu srodziemnomorskim.

v 0 0®©
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Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko krowie 500 g 12 sztuk od+4°Cdo+8°C TR-237
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Niezbedny skladnik satatek kuchni Srédziemnomorskiej, ktory
powstaje na bazie odttuszczonego mleka i oleju roslinnego. To produkt
delikatny i pottwardy, o tagodnym smaku. Zanurzony w zalewie

o) S solankowej, ktora y\llzbogaca subtelng  stonosc, gwarantujg

—— _ G === ﬂ_ﬁ;‘f odpowiednig wilgotno$¢ oraz kremowq konsystencie. Upiwersalnosg

& 4 'I:;:E;: [_{fgﬁmw“; tego produkftq poz,walg na pqdanle Jo Wraz z gaiatkaml, kanapkaml,

ST~ ey RS orzekaskami, jak rowniez mozna go wykorzystac w daniach na uepio.

D@e === wer..  NEBW Pakowany w wygodne wiaderko z pokrywka, co pozwala na diuzsze
orzechowywanie z zachowaniem swiezosci i walorow smakowych.
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Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko krowie 4 kg 1 sztuka od+2°Cdo+5°C TR-243
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Produkt satatkowy o zwartej strukturze i delikatnie stonym,
wywazonym smaku. Dzieki swojej stabilnosci doskonale
zachowuje ksztatt podczas krojenia, co czyni o
niezastgpionym sktadnikiem satatek oraz rdznorodnych dan
kuchni srodziemnomorskiej. Stworzony z myslg o sektorze
HoReCa i cateringu, tgczy uniwersalne zastosowanie z wysoka
wydajnoscig, gwarantujgc powtarzalng jakosc i wygode pracy
w profesjonalnej gastronomii.
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AKADIA ﬁ % & ﬁh

' ' Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kodd jwienia:
Danish whit p. przechowyw od do zamowienia:
anis € 500g|16kg 500 - 24 sztuki od+2°Cdo+8°C (500) 500g-TR-163

16 kg - 1 sztuka 0d+2°Cdo+5°C (16kg) 16kg-TR-146

Tradycyjny indyjski ser wytwarzany ze Swiezego mleka krowiego
zakwaszanego sokiem z cytryny lub limonki. Jego delikatna,
zwarta konsystencja sprawia, ze Swietnie nadaje sie do satatek,
curry, warzywnych dan smazonych czy grillowanych. Neutralny
smak pozwala tatwo komponowaC ser z przyprawami, ziotami,
sosami i warzywami, zachowujac jego strukture podczas obrobki
cieplnej. Paneer jest uniwersalny w kuchni - od klasycznych
indyjskich potraw po nowoczesne przepisy fusion.
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Paneer Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko krowie 2009 10 sztuk od+2°Cdo+5°C S0-301
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PAPOUIS HALLOUMI ChNP

Autentyczny, pottwardy ser z Cypru, wytwarzany z tradycyjnej mieszanki mleka krowiego, koziego i owczego. Posiada
prestizowy certyfikat ChNP, ktory gwarantuje rygorystyczne przestrzeganie receptury i najwyzszg jakosc sera. Halloumi
wyroznia sie sprezystg konsystencjg oraz subtelnym, lekko stonym smakiem z nutg miety. Jest niezastgpiony w kuchni

srodziemnomorskiej dzieki unikalnej wtasciwosci - zachowuje swoj ksztatt i strukture nawet podczas grillowania czy

smazenia, stajgc sie idealnie zlocistym z zewnatrz i delikatnym w Srodku. Doskonaty jako baza dan wegetarianskich,
dodatek do satatek lub samodzielna przekgska na ciepto.

The original cheese of Cyprus

Papouis
Hﬂllt}llﬂ'il

q.. mﬂ id, e
inghestrial .-,1..-._-- | amacag + 157 24 5347

ﬁgr‘ed ﬁMiIh{bll:lfowhD nd goa I I

For allergens: See ingredients in bol Id N info m' e
ergy 1 SHM 313k IF 2553 fwh h r.HSOgL 5r
E-.-.-hl rs 2.0g. Prot 3903%!??31( ep refriger u:I
opened, ¢ uﬂ ume within d ays.
E uuuuuuu : MaAa (Melypa cs\r ehabwod, npdPeio \.r ad), ahdT
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G‘?UEAM 2.7g. fiatnpeital oto Wuyeio otoug 1-6°C. Mexd )
VOALOVE vTog 4nu£pu.1
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i W ' F\'\G OF PR A-;E'R-“Ww AHATAH- 150g€1

Kostka
225¢ | E250-249
250 g | & 50-131N

@) Halloumi e

Ingredients: Halloumi Cheese (87%) (cow, sheep, and goat milk, salt, non-
animal rennet), water, salt, chilli peppers, spices, dried garlic. To be kept
refrigerated at +2°C to +6°C. Suitable for freezing. Once opened, consume

wnhnaldays
Nutritional Information e 100
HRdT ;;?iié:ﬂ Made in Cyprus
= 200 | [
of which saturates 1809 | cYpRUS “ml m]lllnlll
Carbohydrate 2249 5290054000408
of which sugars 2lg
. 220 | Produced and Packed by Papouis Dalres Ltd
&, Achnaion Str, 7110 Achna, Cyprus
salt 259 papouis.com.cy

Kostka z dodatkiem chilli
200 g | E50-283

Ha{{oum:

(Made in Cyprus) ?Sl'lgi
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Tel r]-'SJ #F57 245D P i.‘r
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Plastry
/500

'8 50-28]1

] un-n

Wt enetpetycrng i facal 1312 /100
| Mharca g zi

Plastry do burgerow
250 g| E50-292

3kg | ETR-187
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Ingredients: Fresh pasteurised milk
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MhapstryETon kon FoakeuaEm and: Kt refr bekir +
FAPOULS DAIRIES LTD TYPI-CHEESE mmmmm within 4 days.
Beoyerpovie] Megicyry ABnévou 40 - S pockoging.
7610, npo; '
Tk : + 357 24524303
‘Pmdum;:s %TEMT% i
PAROL [k x|
mﬂ.ﬁii‘:ml..llgdustrial area &}g}l 1o -6
7610, Cypeis KATAAAHAQ MA KATA¥Y=H
i T SUITABLE FOR FREEZING
-.":.-J;I-
’::5:) “LM"' AIAGPENTIKH ENIEHMANEH 100g
TYFICAL COMPOSITION FER 1 ﬁ
T‘iﬂge‘ ﬂ EHEF.’EIr.ﬁH:'.;_!ERﬁ'r‘ -.--muﬁ
[ W O
ol which kg
YAATANOPAKEL I CARBOHYORAIE 205
1w ooy ERMGRIE
of whieh EUGARS g
NI”IM! J PTERES (PROTERS 3308
9180300227 o :

Blok
/50 g | =50-280

guyg S

Pasteryzowane W kartonie: Temp. przechowywania:
mieko krowie, kozie 2259 - 10 sztuk od+1°Cdo+6°C
i owcze 250 g - 10 sztuk
Plastry 750 g - 6 sztuk

Blok 750 g - 6 sztuk
Kostka z chilli - 10 sztuk
Plastry do burgerow 250 g - 12 sztuk
Plastry do burgerow 3 kg - 12 sztuk
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Reha)

Ser na grilla/Grill Cheese
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REHA
Ser na grilla

S B, GRILLIMG THEESE .
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REHA
Ser do grillowania

Ser krowi inspirowany cypryjskim halloumi, stanowigcy doskonats,
wysokobiatkowa alternatywe dla grillowanego miesa. Dzieki swojej
wyjatkowo zwartej konsystencji produkt nie topi sie, lecz zachowuje
idealny ksztatt podczas smazenia i grillowania. Jest to niezwykle sycacy
dodatek, ktory Swietnie sprawdza sie serwowany na ciepto w burgerach,
kanapkach, satatkach lub jako samodzielna przekaska. To potgczenie
funkcjonalnosci, wartosci odzywczych i doskonatego smaku, ktore
zadowoli kazdego mitosnika dan z grilla.
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Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zaméwienia:
mleko krowie 100912009 100 g- 20 sztuk <+6°C 100g-S0-263
200 g - 12 sztuk 200g-S0-193

Thusty, pottwardy ser, ktory stanowi doskonatg baze dla dan z grilla i patelni.
Dzieki odpowiedniej zawartosci ttuszczu charakteryzuje sie bogatym
smakiem i idealng strukturg. Pod wplywem temperatury doskonale sie
rumieni, zachowujgc przy tym swoj pierwotny ksztatt. To niezawodna,
sycgca propozycja dla mitosnikow cieplych przekasek, ktora swietnie
komponuje sie z chrupigcymi warzywami oraz aromatycznymi sosami.
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko krowie 1 kg 8 sztuk <+6°C TR-227
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Masto jogurtg | smletana

34 ;;E-. i-l."_‘ -




La Conviette jest wynikiem wieloletniego doswiadczenia w produkcji masta we francuskim regionie
Charentes-Poitou. Posiada prestizowe oznaczenie ChNP, dzieki trosce o najwyzszg jakosC i smak,
jednoczesnie promujgc region, historie i autentyczne know-how. Gwarantuje wyjatkowe, autentyczne
doswiadczenie smakowe, ktore podbito juz serca koneserow w ponad 30 krajach. Doskonale sprawdzi
sie jako przekaska powitalna w eleganckich restauracjach, jak rowniez jako sktadnik francuskich
wypiekow.
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“Eurigl
Wszystkie masta dostepne
rOWNIez W Wersji
Mrozone

L
L : e

Masto niesolone | 2 50-294 Masto solone | = 50-293
pudetko 10x 15 pudetko10x15g

GRAND FERMAGE
Masto niesolone Masto solone Mrozony arkusz niesolonego masta,
facka 600 g facka 600 g 84% ttuszczu, 1kg
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KOLIOS - Jogurty greckie

Oryginalny jogurt grecki o wyjgtkowo gestej, aksamitnej konsystencji, wytwarzany tradycyjng metodg z najwyzszej
jakosci mleka krowiego. Charakteryzuje sie naturalnie wysoka zawartoscig biatka oraz tluszczu. Dzieki swojej
zwartej strukturze i czystemu, kremowemu smakowi, doskonale sprawdza sie jako baza do soséw (np. tzatziki),

pozywny dodatek do musli, owocow czy deserow. To potgczenie lekkosci z autentyczng grecka recepturg,
gwarantujgce najwyzszg jakos¢ w codziennym jadtospisie.

Yogurt _@m

NATURAL

150 g | E250-285 500 g | E50-269
Pasteryzowane Gramatura: W kartonie ~ Temp. przechowywania:
mleko krowie 150g|500g 150 g - 12 sztuk 0d+2°Cdo+6°C

500 g - 6 sztuk

KOLIOS - Jogurty greckie z dodatkiem owocow, 0% ttuszczu

/' Authentic |

GREEK

Truskawka | =50-277 Brzoskwinia | =250-271 Jagoda | 50-270 Malina 1 granat | =50-273
Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:
mleko krowie 150 g 12 sztuk 0d+2°Cdo+6°C
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Wysokobiatkowy jogurt grecki o zerowej zawartosci ttuszczu (0%),
stworzony z mys$la o osobach aktywnych i dbajgcych o forme. Dzieki
tradycyjnej metodzie produkcji zachowuje charakterystyczng dla

oroduktow Kolios gesta, kremow3 konsystenc
oraku ttuszczu. Stanowi doskonate, sycace zroc

e, mimo catkowitego
fo biatka, idealne jako

nositek po treningu, baza do zdrowych kokiaj

| lub lekki zamiennik

HERCULES

HIGH PROTE|N GREEK YOGUR'
—PROTEIN GREEK YOGUT

NON-FAT
Pﬁmem :‘ ALL-NAT TURAL

KOLIOS

Hercules - wysokobiatkowy jogurt

grecki, 0% tuszczu
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KOLIOS
Labneh

CQEME FRAICHE

EPAISSE 30%"™

GRAND FERMAGE
(reme fraiche 30%

Smietany w dietetycznych przepisach. To idealny wybor dla tych, ktorzy
szukajg autentycznego smaku jogurtu greckiego w wersji fit.
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Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko krowie 200 ¢ 6 sztuk 0od+2°Cdo+6°C S0-276

Kremowy, biaty ser jogurtowy z Bliskiego Wschodu, wytwarzany z mleka
krowiego. Delikatna, gesta konsystencja przypomina jogurt lub kwasng
smietane, dzieki czemu idealnie sprawdza sie jako dip, pasta czy dodatek do
dan sniadaniowych. Podawany z oliwg z oliwek, suszong mieta, tymiankiem
Jub swiezymi warzywami, zamienia kazdy talerz w aromatyczng podroz
kulinama. Uniwersalny w kuchni, Swietny do smarowania pieczywa, jako baza
sosow lub kremowych przystawek. Labneh to tradycyjny produkt Bliskiego
Wschodu, tgczacy autentyczny smak i kremowg konsystencie w jednym
wygodnym opakowaniu.
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:

mleko krowie 200 g 6 sztuk 0od+2°Cdo+6°C S0-242

Swieza, francuska $mietana o zawartosci tluszczu 30%,
stworzona z myslg o najwyzszych standardach profesjonalne;
gastronomii. Charakteryzuje sie niezwykle gestg, aksamitng
konsystencjg oraz wyjgtkowym, lekko kwaskowatym smakiem.
Dzieki swojej stabilnosci jest niezwykle wszechstronna -
idealna na zimno jako baza do dipow i farszow, a takze na
gorgco, gdzie doskonale uszlachetnia zupy i sosy, nie warzac
sie pod wptywem temperatury. To produkt premium, ktory
nadaje potrawom wykwintny charakter i kremowe wykonczenie.
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko krowie 500ml|1L 6 sztuk od+2°Cdo+6°C 1L-TR-125
500 ml-TR-251
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Poftwardy ser wytwarzany z niepasteryzowanego mleka krowiego
nochodzacego z regionu Franche-Comte. Charakteryzuje sie jasnozofta
narwg oraz wyraznym, bogatym smakiem z nutami owocow i delikatnymi
akcentami orzechow. Jego zawartoSc ttuszczu wynosi okoto 45%, co
nadaje mu kremowg, sprezystg konsystencje. Idealny na deske serow, jako
dodatek do kanapek, safatek czy do gotowania i zapiekanek. Autentyczny
Comté to potgczenie tradycyjnego francuskiego rzemiosta serowarskiego
Z petnym, ztozonym smakiem, ktory docenig zarowno smakosze, jak i
profesjonalisci w gastronomii.
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania: Kod do zamowienia:
mleko krowie ~ kostka-200g  kostka - 15 sztuk do+8°C kostka-S0-205
widry - 130 g wiory - 10 sztuk wiory-S0-211

Oryginalny francuski ser twardy, o lekko pikantnym smaku i aromacie.
Charakteryzuje go jasnozotty, zwarty lecz kruchy migzsz z rzadko
rozsianymi oczkami wielkosci ziaren grochu. Jest doskonatym
skfadnikiem wielu dan, w tym takze tradycyjnej szwajcarskiej potrawy
fondue. Jeden z 33 serdw posiadajgcych wyjgtkowy znak AOC
Swiadczacy o produkcji zgodnie z tradycyjnymi recepturami i najwyzszej
jakosci Scisle powigzanej z regionem, z ktorego pochodzi.
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Niepasteryzovyane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko krowie 200¢ 12 sztuk 0d+2°Cdo+8°C S0-207
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Czy wiesz, ze...

Certyfikat Chronione Oznaczenie Geograficzne (ChOP lub inaczej IGP
(Indlicazione Geografica Protetta)) to unijne oznaczenie jakosSci, przyznawane
produktom powigzanym z konkretnym regionem. Oznacza, Ze przynajmniej
jeden etap produkcji odbywa sie na danym obszarze, a jakoSC produkiu

wynika z jego pochodzenia
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EMMENTAL
FRANGAIS
RAPE

ENTREMONT
Ementaler

Oryginalny francuski ementaler wytwarzany z najwyzszej
jakosci mleka krowiego, rozpoznawalny dzieki
charakterystycznym, duzym oczkom ("dziurom"). Ser dojrzewa
przez okres od szesciu do dziesieciu tygodni, co pozwala mu
rozwingC delikatny, lekko owocowy profil smakowy.
Charakteryzuje sie sprezystg konsystencjg i subtelnym
aromatem, dzieki czemu jest doskonatym wyborem zarowno
na codzienne kanapki, jak i jako sktadnik wykwintnych dan na
ciepto, takich jak fondue czy zapiekanki.
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. Kod do zamdwienia:
mleko krowie wiory - 1 kg wiory - 10 sztuk przechowywania: widry-TR-195
blok - 2 kg blok - 4 sztuki blok:od 0°Cdo+8°C blok-TR-193
wiory:0od+4°Cdo +8°C
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LIVRADOUX
Raclette, krag

SOIGNON
Ser kozi pottwardy, krag

Oryginalny francuski ser w formie catego kregu o masie ok. 6,5 kg,
produkowany z wysokiej jakosci pasteryzowanego mleka
krowiego. Od wiekow jest symbolem alpejskiej kuchni. Wyroznia
sie bogatym, maslanym smakiem z wyczuwalnymi nutami
orzechow, delikatng stodyczg oraz subtelnym owocowym
aromatem. Raclette stynie z wyjgtkowych wtasciwosci topienia. Po
podgrzaniu zachowuje kremowg konsystencje i rownomiernie
rozptywa sie na potrawach, nie tracgc swojego bogatego smaku.
To wtasnie dlatego od lat jest podstawg tradycyjnego raclette oraz
wielu nowoczesnych dan serwowanych w restauracjach.
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Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko krowie ok. 6,5 kg 1 sztuka 0d+2°Cdo+8°C TR-147

Wysmienity ser kozi typu holenderskiego, produkowany z najwyzszej
jakosci mleka. Dzieki starannemu procesowi dojrzewania,
trwajgcemu piec tygodni, ser zyskuje elastyczng konsystencje oraz
niezwykle delikatny smak i tfagodny aromat. To doskonata propozycja
dla osob poszukujgcych subtelniejszych alternatyw dla serow
krowich. Idealnie sprawdza sie na deskach serow, w kanapkach oraz
jako wykwintny dodatek do przekasek.
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania:  Kod do zamdwienia:
mleko kozie 4,5 kg 1 sztuka od+4°Cdo+7°C TR-148S
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CHEESE WORLD
Cheddar irlandzki biaty

plastry | blok

CHEESE WORLD
Cheddar irlandzki czerwony
plastry | blok

Cheddar

Autentyczny irlandzki cheddar o tagodnym, kremowym profilu smakowym
| idealnie sprezystej, elastycznej konsystencji. Wytwarzany z wysokiej
jakosci mleka, gwarantuje stabilnosc i powtarzalnos¢ smaku, ktorg doceni
zarowno gastronomia, jak i klient detaliczny. Dzieki swoim doskonatym
wiasciwosciom topienia, ser ten jest niezastgpionym sktadnikiem
burgerow, tostow oraz zapiekanek. Dostepny w dwoch praktycznych
wariantach — w wygodnych plastrach lub w wydajnym bloku. Pozwala to
na optymalne dopasowanie produktu do potrzeb kuchni.
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. Kod do zamowienia:
mleko krowie plastry - 800 g plastry - 6 sztuk przechowywania: plastry-S0-278
blok - 2,5 kg blok - 4 sztuki od+1°Cdo+8°C blok-TR-232

Wyrazisty irlandzki cheddar, ktory przycigga uwage intensywnym,
gtebokim kolorem oraz bogatym smakiem. To ser o doskonatych
wtasciwosciach uzytkowych - idealnie sie topi, tworzac apetyczna
strukture, a jednoczesnie pozostaje stabilny po obrobce cieplnej. Dzieki
swojej charakterystycznej barwie i aromacie jest niezastgpionym
sktadnikiem burgerow, quesadilli oraz kolorowych zapiekanek.
Dostepny w dwach praktycznych formach: w wygodnych plastrach oraz

w wydajnym blok. Zapewnia to petng elastycznoS¢ w przygotowywaniu
potraw.
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. Kod do zamdwienia:
mleko krowie plastry - 800 g plastry - 6 sztuk przechowywania: plastry-S0-279
blok - 2,5 kg blok - 4 sztuki 0od+1°Cdo+8°C blok-TR-233
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Wyjatkowy ser z mleka krowiego pochodzacy z Holandii, ktory
charakteryzuje si¢ intensywng, mandarynkowg barwg. Mimolette
wyroznia sie niebanalnym profilem smakowym. Jest lekko
OWOCoWy, z wyraznie wyczuwalnym orzechowym aromatem. Dzieki
swojej unikalnej estetyce i szlachetnemu smakowi, stanowi
doskonaty element dekoracyjny desek serow oraz wykwintny
dodatek do kanapek i przekgsek. Dostepny w dwoch praktycznych
formach: w wygodnych plastrach oraz w tradycyjnym bloku.
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Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. Kod do zamdwienia:
CHEESE WORLD mleko krowie plastry - 1 kg plastry - 6 sztuk przechowywania: plastry- TR-185
MimDIE"E blok - 3 kg blok - 1 sztuka od+1°Cdo+8°C blok-TR-186
plastry | blok
Klasyczny francuski ser raclette w formie potowy kregu,
o e produkowany z wysokiej jakoSci pasteryzowanego mleka
epna rowniez B TAYS FRO 08 . . ' . o

vesamiony | krowiego. Charakteryzuje sie elastycznym, pottwardym migzszem

e o delikatnym smaku i doskonatych parametrach topliwosci. Dzieki
' (&‘V | naturalnej skorce i zwartej strukturze idealnie nadaje sie do
profesjonalnych urzadzen do raclette (topienie z krequ) oraz
tradycyjnego serwowania na ciepto. Produkt wysSmienicie taczg
sie z ziemniakami, pieczywem i dojrzewajgcymi wedlinami. To
solidny wybor dla gastronomii i klientow indywidualnych
szukajacych autentycznego, powtarzalnego smaku Francji.
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Raclette i% ﬁ %

Pasteryzowane Gramatura: W kartonie Temp. Kod do zamowienia:
mleko krowie 3,5 kg 2 sztuki przechowywania: TR-147N
0d+2°Cdo+8°C

Wedzony ser provolone w formie plastrow o wadze 13 g i Srednicy 70 mm,

mrozony metodg IQF. Dzieki naturalnemu wedzeniu i precyzyjnemu

formatowi, plastry idealnie pasujg do standardowych burgerow i kanapek.

Technologia szybkiego mrozenia pojedynczych sztuk zapobiega ich

sklejaniu, co pozwala na btyskawiczne dozowanie bez strat produktu. To

— - // gotowy, funkcjonalny ser dla gastronomii, tgczace wyrazisty, dymny aromat
. — Z Najwyzszg wygoda uzytkowania.

Mrozony, wedzlg:g ser provolone i% ﬁ % &

Pasteryzowa.ne Gramatura: W kartonie Temp. przechowywania: ~ Wersja mrozona IQF
mleko krowie 500g15kg 500 g- 8 opakowar 18°C
5 kg - 2 opakowania
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Produkty weganskie

Roslinna alternatywa dla tradycyjnego sera twarogowego lub satatkowego,

o veqn idealna dla osdb na diecie wegarskigj. Delikatna, kremowa konsystencja
@ug, V sprawia, Ze ser Swietnie sprawdza sie w satatkach, kanapkach, pastach i lekkich
Cregk White. przekaskach. Neutralny, subtelny smak pozwala tgczy¢ go z warzywami, ziotami

| ulubionymi przyprawami, tworzgc zdrowe i smaczne dania. Produkt nie
zawiera sktadnikow pochodzenia zwierzecego, a jednoczesnie zachowuje
charakterystyczng teksture i funkcjonalnosc tradycyjnego sera.
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KU”DS Produkt w 100% Gramatura: W kartonie Temp. Kod do zamowienia:
weganski 200 g 8 sztuk przechowywania: S0-251
VEGAN WHITE od+2°Cdo+6°C

100% veaan
) Weganska alternatywa dla klasycznego sera cheddar, idealna dla osob

unikajgcych produktow mlecznych. Nie zawiera laktozy, glutenu ani soi, co czyni
go uniwersalnym wyborem dla 0sdb z roznymi ograniczeniami dietetycznymi.
Delikatna, kremowa konsystencja w formie plastrow sprawia, ze ser doskonale
nadaje sie do kanapek, burgerow, zapiekanek i przekgsek. Subtelny, tagodny
smak pozwala fatwo komponowaC go z warzywami, sosami i ulubionymi
przyprawami. To propozycja dla wegan i wszystkich, ktorzy chca cieszyc sie
. ® smakiem cheddara bez kompromisow w kwestii diety i jakosci.
with coconut Ot
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Packaged n @ prY Produkt w 100% Gramatura: W kartonie Temp. Kod do zamGwienia:

weganski 140 g 10 sztuk przechowywania: S0-254
0d+2°Cdo+6°C

KOLIOS
Vegan Cheddar
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	Nasze marki
	Sery dojrzewające
	Klasyczna rolada z pasteryzowanego mleka koziego o charakterystycznej, dwuwarstwowej strukturze. Twarogowy, zwarty środek otoczony jest kremowym miąższem i białą skórką z pleśni. Ser łatwo się porcjuje, dzięki czemu dobrze sprawdza się jako baza do sałatek, kanapek czy na deskę serów. To sprawdzony produkt o wyrazistym smaku i powtarzalnej, wysokiej jakości. Idealny wybór, gdy szukasz autentycznego, koziego sera w wygodnej formie.

	SOIGNON  Rolada pleśniowa
	Absolutny bestseller i rynkowy standard jakości wśród serów kozich. Charakteryzuje się białym kolorem, rozpływającą się konsystencją i idealnie wyważonym, klasycznym smakiem. Dzięki swojej uniwersalności genialnie sprawdza się w daniach na gorąco oraz jako baza sałatek i desek serów. To produkt najwyższej jakości, który od lat cieszy się największym zaufaniem i niezmienną popularnością.

	SOIGNON  Rolada pleśniowa
	Tradycyjna francuska rolada pleśniowa, łącząca twarogowy środek z kremowym miąższem. Wyrazisty kozi smak i doskonała prezentacja sprawiają, że to obowiązkowy element każdej deski serów. Świetnie sprawdza się również w sałatkach i kanapkach, gwarantując wysoką jakość i łatwość porcjowania. To klasyka serowarstwa w kompaktowej i niezawodnej formie.

	SOIGNON  Rolada Sainte-Maure
	SOIGNON Camembert
	Alternatywa dla klasycznego camemberta, łącząca łagodny smak koziego mleka z elastyczną, kremową konsystencją. Ser charakteryzuje się delikatnym aromatem i białą, aksamitną skórką. Doskonale smakuje na zimno ze świeżym pieczywem, jak i na gorąco w formie pieczonej lub panierowanej. To lekki i szlachetny produkt, który wprowadza urozmaicenie do standardowego menu.

	SOIGNON Brie
	Delikatna, kozia odsłona klasycznego sera Brie o kremowym wnętrzu i aksamitnej, białej skórce. Charakteryzuje się łagodnym, maślanym smakiem oraz typową dla tego gatunku miękkością. Jest idealnym wyborem na deskę serów i do eleganckich kanapek, świetnie komponując się z owocami czy orzechami. To produkt, który łączy znaną formę Brie z subtelnym, szlachetnym aromatem koziego mleka.

	MELUSINE Rolada pleśniowa
	Doskonały kozi ser dojrzewający, który łączy kremową, rozpływającą się w ustach konsystencję z intensywnym, charakterystycznym smakiem. Delikatna pleśniowa skórka kryje w sobie aromatyczny miąższ, który świetnie komponuje się z winem, owocami i orzechami. Sprawdzi się zarówno jako wykwintna przekąska, jak i dodatek do zapiekanek, czy sałatek. Produkt dostępny w dwóch wariantach: 180 g oraz 1 kg, co ułatwia dopasowanie do bieżących potrzeb.

	FROMANDAL Rolada pleśniowa
	Wyjątkowa, dojrzewająca rolada kozia łączy aksamitną, kremową konsystencję z głębokim, charakterystycznym smakiem. Jej specyficzna forma umożliwia precyzyjne porcjowanie estetycznych plastrów, idealnych do sałatek, zapiekanek czy na wykwintną deskę serów. Ten wydajny format 1 kg powstał z myślą o profesjonalnej gastronomii oraz koneserach ceniących najwyższą jakość i wygodę w kuchni.


	Sery dojrzewające
	Wyjątkowy ser camembert w chrupiącej, złocistej panierce, która idealnie kontrastuje z jego kremowym, aksamitnym wnętrzem. Po podgrzaniu ser staje się płynny i aromatyczny, stanowiąc doskonałą propozycję na ciepłą przekąskę, dodatek do sałatek lub samodzielne danie główne. To wygodne i szybkie rozwiązanie, które pozwala w kilka minut zaserwować wykwintne danie o restauracyjnym standardzie.

	Sery dojrzewające
	Luksusowe sery krowie pleśniowe, będące kwintesencją francuskiego rzemiosła, wytwarzane w procesie ultrafiltracji dla uzyskania niespotykanej kremowości. Marka oferuje szeroki wybór szlachetnych wariantów, takich jak śmietankowy Crémeux, aromatyczny Czosnek i zioła, czy wyrazisty Ambre. Ich aksamitna konsystencja idealnie łączy wieloletnią tradycję z nowoczesnym, delikatnym profilem, który rozpływa się w ustach. To produkt dla osób szukających serów pleśniowych premium, które podkreślają elegancję i wyrafinowanie każdej potrawy.
	Czosnek & zioła |       SO-255
	Cremeux |       SO-277
	Ambre |       SO-256
	Pasteryzowany ser krowi dojrzewający z przemywaną skórką, charakteryzujący się delikatną, kremową konsystencją. Miękki miąższ o subtelnym aromacie idealnie rozpływa się w ustach, oferując łagodny, maślany smak z nutą pleśni. Świetnie sprawdza się na kanapkach, tostach, a także jako dodatek do owoców, orzechów czy lekkich przekąsek. Jego forma pozwala wygodnie porcjować ser, zachowując świeżość i aksamitną konsystencję.
	PAVE D'AFFINOIS Le Brin
	Luksusowy ser pleśniowy z pasteryzowanego mleka krowiego, wytwarzany nowoczesnym procesem ultrafiltracji dla wyjątkowej kremowości. Jego delikatna, mleczna konsystencja i wyrafinowany smak zdobywa uznanie wśród koneserów. Idealny na deskę serów i jako wykwintna przekąska do wina i owoców. Produkt wyróżnia się subtelnym aromatem, który doskonale łączy tradycyjny charakter sera pleśniowego z nowoczesnym, delikatnym profilem smakowym.

	PAVE D'AFFINOIS Selection

	Sery świeże i twarogowe
	Sery świeże i twarogowe

	SOIGNON Rolady kozie twarogowe
	Kremowe sery twarogowe na bazie pasteryzowanego mleka koziego, dostępne w czterech wariantach: naturalnym, z miodem oraz z czosnkiem i ziołami. Wyróżniają się niezwykle delikatną konsystencją i subtelnym aromatem, co czyni je idealną bazą do kanapek, dipów czy faszerowania warzyw. Praktyczna forma rolki zapewnia wygodne dozowanie i szerokie zastosowanie zarówno w przekąskach, jak i daniach na ciepło. To uniwersalna linia świeżych roladek kozich, która w nowoczesny sposób łączy tradycję serowarstwa koziego z codzienną wygodą.
	Czosnek & zioła |       SO-084S
	Miód |       SO-086S
	Naturalny |       SO-083S

	SOIGNON Sery kozie do smarowania w piramidkach
	Wyjątkowo puszysty ser twarogowy z pasteryzowanego mleka koziego, zamknięty w charakterystycznym, praktycznym opakowaniu w kształcie piramidki. Dostępny w szerokiej palecie smaków: od klasycznego naturalnego, po aromatyczny czosnek z ziołami, figę, miód czy pomidor z bazylią. Jego lekka, kremowa tekstura sprawia, że jest doskonałym wyborem do kanapek, przekąsek oraz kreatywnych dań dla dzieci i dorosłych. To produkt, który łączy francuską tradycję z nowoczesną, wygodną formą, idealną na każdą porę dnia.
	Pomidory & bazylia |       SO-295
	Naturalny |       SO-007
	Czosnek & zioła |       SO-067
	Miód |       SO-006
	Figa |       SO-056
	Delikatne medaliony z pasteryzowanego mleka koziego o aksamitnej, twarogowej konsystencji i łagodnym smaku. Dzięki swojej formie są niezwykle praktyczne. Idealnie pasują na kanapki, do sałatek czy jako szybka, zdrowa przekąska. To lekka i wartościowa propozycja, która łączy tradycyjną jakość marki Soignon z nowoczesnym, wygodnym sposobem podania.
	SOIGNON Medaliony z sera twarogowego

	SOIGNON Rolada twarogowa | 125 g
	Kompaktowa wersja koziego twarogu w formie 125 g, dostępna w wariancie naturalnym oraz z aromatycznym czosnkiem i ziołami. Charakteryzuje się wyjątkową świeżością, aksamitną strukturą i subtelnym smakiem. Doskonale sprawdza się jako szybka baza do porannych kanapek, element sałatek czy lekka przekąska w ciągu dnia. To idealne połączenie tradycyjnej receptury z wygodnym formatem, który gwarantuje świeżość przy każdym otwarciu.
	Czosnek & zioła |       SO-093
	Naturalna |       SO-091
	Wyjątkowa rolada z pasteryzowanego mleka koziego o aksamitnej, twarogowej konsystencji i subtelnym, naturalnym smaku. Idealnie komponuje się na kanapkach, w sałatkach oraz jako lekka baza do past i deserów. To wartościowa i funkcjonalna propozycja, która łączy tradycyjną jakość z wygodą wymaganą w profesjonalnej gastronomii.
	CAPRA Rolada twarogowa

	SOIGNON Rolada twarogowa | 1 kg
	Duży format koziej rolady twarogowej (1 kg) stworzony dla gastronomii i miłośników tradycyjnych francuskich receptur. Oprócz wersji naturalnej i ziołowej, dostępna jest również w szlachetnym wariancie z jadalnym popiołem, który nadaje jej wyjątkowego charakteru i elegancji. Kremowa, twarogowa konsystencja oraz czysty smak koziego mleka sprawiają, że rolada idealnie nadaje się do przygotowania wykwintnych sałatek, farszów czy monoporcji. To wydajne rozwiązanie premium, łączące wysoką wydajność z autentycznym, rzemieślniczym sznytem.
	Naturalna |       TR-046S
	Czosnek & zioła |       TR-047
	Popiół |       TR-154S

	PAPOUIS Ricotta
	Miękki, niedojrzewający ser cypryjski, wytwarzany z serwatki mleka krowiego, owczego i koziego. Jego delikatna konsystencja przypomina tradycyjny twaróg, jednak wyróżnia się łagodniejszym smakiem i lekkim, niskokalorycznym profilem. Dzięki swojej uniwersalności idealnie komponuje się z warzywami, sałatkami oraz pastami, a także doskonale sprawdza się jako baza farszów i kremowych zapiekanek. Produkt dostępny jest w dwóch wariantach: solonym oraz niesolonym. Pozwala to na idealne dopasowanie sera zarówno do dań wytrawnych, jak i delikatnych kompozycji śniadaniowych czy deserowych.
	Solona |       SO-246
	Niesolona |       SO-247
	Sery świeże i twarogowe

	Mozzarella
	Mozzarella
	Autentyczny ser typu pasta filata, wytwarzany ze świeżego mleka krowiego według najwyższych standardów marki Maestrella. Marka ta, wywodząca się z Francji, zdobyła uznanie na całym świecie jako synonim niezawodności i profesjonalizmu w dziedzinie serów do pizzy. Fior di Latte wyróżnia się czystym, mlecznym smakiem, delikatną słonością oraz nieporównywalną ciągliwością, co czyni ją idealnym wyborem, zwłaszcza do pieców opalanych drewnem. To globalny hit eksportowy, który łączy francuską precyzję produkcji z tradycją kulinarną, oferując doskonałą topliwość i apetyczny wygląd każdej potrawy.
	MAESTRELLA
	Fior di Latte |       TR-238
	Unikalna na rynku mieszanka trzech serów o wszechstronnym zastosowaniu, łącząca kremową, ciągnącą się mozzarellę (68%) z wyrazistym, czerwonym serem Cheddar (20%) oraz aromatycznym Maasdamem (10%). Kompozycja ta gwarantuje perfekcyjne topnienie i wyrazisty profil smakowy, który wyróżni każde danie na tle konkurencji. To profesjonalne i gotowe rozwiązanie, które podkręci charakter każdej pizzy, zapiekanki czy burgera.
	MAESTRELLA Mix: mozzarella, cheddar, maasdam


	MOZZARELLA | 40% TŁUSZCZU
	Uniwersalna mozzarella od francuskiego eksperta, marki Maestrella, cenionej przez szefów kuchni w ponad 60 krajach na świecie, również we Włoszech. Wariant 40% tłuszczu to idealny balans między delikatnością a stabilnością podczas pieczenia. Ser równomiernie się roztapia, nie dominując nad pozostałymi składnikami. Jest to produkt niezwykle wszechstronny, dedykowany zwłaszcza do pieców taśmowych oraz gazowych, gdzie zapewnia powtarzalność i doskonały efekt wizualny bez nadmiernego przypiekania. Format 2,5 kg to gwarancja wydajności i najwyższej jakości, która od lat definiuje globalny standard w świecie pizzy.
	Kostka |       TR-049
	Wióry |       TR-048

	MOZZARELLA PREMIO | 45% TŁUSZCZU
	Najbardziej treściwa i kremowa odsłona mozzarelli od uznanej francuskiej marki Maestrella, obecnej w najlepszych pizzeriach na całym świecie. Wysoka zawartość tłuszczu gwarantuje doskonałą topliwość, zachowując przy tym wyjątkową ciągliwość. Dzięki swojej charakterystyce ser ten najlepiej sprawdza się w tradycyjnych piecach opalanych drewnem oraz piecach elektrycznych, gdzie wysoka temperatura pozwala wydobyć jego pełny aromat. To praktyczny ser mozzarella w formacie 2,5 kg. Doskonały i oczywisty wybór dla profesjonalistów.
	Kostka |       TR-222
	Wióry |       TR-192
	Najwyższej jakości ser mozzarella, stworzony z myślą o szybkim i wygodnym przygotowywaniu dań na ciepło. Forma wiór sprawia, że ser równomiernie się rozprowadza i doskonale topi podczas zapiekania. Idealnie nadaje się do pizzy, makaronów, lasagne oraz innych potraw z piekarnika. Po podgrzaniu tworzy apetyczną, ciągnącą się warstwę o łagodnym, mlecznym smaku. To praktyczny wybór zarówno do kuchni domowej, jak i gastronomii, gwarantujący powtarzalny efekt i wygodę użycia.

	MAESTRELLA Mozzarella wióry
	Autentyczny ser Fior di Latte od francuskiej marki  Maestrella, cenionej na całym świecie za profesjonalną jakość. Wyróżnia się czystym, mlecznym smakiem i doskonałą ciągliwością. Idealnie sprawdza się w domowych wypiekach oraz piecach opalanych drewnem. To kompaktowa porcja, która łączy tradycję z francuską precyzją, zapewniając doskonałą topliwość i apetyczny wygląd każdej pizzy.

	MAESTRELLA Mozzarella Fior di Latte
	Mieszanka mozzarella (68%), cheddar (20%) i maasdam (10%) to starannie dobrana kompozycja serów o uzupełniających się smakach i właściwościach topnienia. Mozzarella zapewnia idealną ciągliwość, cheddar dodaje wyrazistości, a maasdam wprowadza delikatną, lekko słodką nutę. Gotowa forma wiórów gwarantuje wygodę i równomierne rozprowadzenie sera na całej powierzchni potrawy. Mieszanka doskonale sprawdzi się w pizzy, makaronach, lasagne oraz wszelkiego rodzaju zapiekankach typu tex-mex. To uniwersalne rozwiązanie dla kuchni domowej i gastronomii, pozwalające uzyskać intensywny smak i apetyczny efekt po zapieczeniu.

	MAESTRELLA Mix: mozzarella, cheddar, masdam

	Mozzarella
	Najwyższej jakości mozzarella od cenionej marki Cantadora, wyprodukowana w 100% z wyselekcjonowanego mleka krowiego. Dzięki podwyższonej zawartości tłuszczu (45%) ser topi się wyjątkowo jednolicie, tworząc na potrawach apetyczną, białą i idealnie ciągliwą warstwę. Charakteryzuje się delikatnym, mlecznym smakiem, który doskonale komponuje się z pizzą, zapiekankami oraz daniami kuchni włoskiej. To profesjonalne rozwiązanie w formie wygodnych wiórów, łączące francuską precyzję produkcji z niezawodnością w wysokich temperaturach.

	CANTADORA Mozzarella wióry | kostka
	Mozzarella Fior di Latte marki Cantadora, dostarczana w formie grubych wiór typu julienne. Specjalny sposób cięcia oraz brak skrobi ziemniaczanej gwarantują równomierne roztapianie i pokrycie powierzchni pizzy czy zapiekanek. Ser zachwyca autentycznie mlecznym profilem, białym kolorem (nawet po wypieczeniu) oraz doskonałą elastycznością, nie tracąc swoich walorów nawet w bardzo wysokich temperaturach. To idealne rozwiązanie dla gastronomii, łączące jakość z maksymalną wygodą i estetyką podania. Produkt jest pakowany w wygodne, plastikowe opakowanie, które ułatwia przechowywanie i zachowanie świeżości na dłużej.

	CANTADORA Mozzarella Fior di Latte
	Wysokiej jakości ser mozzarella w zalewie w formie kulki, wyprodukowana z pasteryzowanego mleka krowiego z Bawarii. Dzięki tradycyjnemu procesowi produkcji i ścisłej kontroli jakości, mozzarella zachowuje wyjątkowy, lekko słony smak i kremową konsystencję. Miękka i delikatna, idealnie sprawdza się w sałatkach, na pizzy, kanapkach oraz jako dodatek do przekąsek i dań kuchni włoskiej. Każda kulka to gwarancja świeżości i autentycznego smaku, doceniana zarówno w domu, jak i w profesjonalnej gastronomii.
	PALADIN Mozzarella kulka
	Mrożone mini kulki mozzarelli 2 g, produkowane z pasteryzowanego mleka krowiego, zamrożone w innowacyjnym sposobem IQF (Individually Quick Frozen). Ser charakteryzuje się łagodnym, mlecznym smakiem oraz białym kolorem, a po podgrzaniu idealnie się ciągnie i zachowuje elastyczność. Stanowią doskonały składnik sałatek, pizzy oraz dań gotowych, znacząco skracając czas przygotowania potraw w profesjonalnej gastronomii. To funkcjonalne rozwiązanie, które eliminuje straty produktu i zapewnia powtarzalną, wysoką jakość przy każdym użyciu.

	IQF Mrożone mini kulki mozzarelli
	Burrata to ser o delikatnej mozzarellowej osłonce i kremowym wnętrzu ze stracciatellą. Wersja mrożona łączy autentyczny włoski smak, kremową konsystencję oraz funkcjonalności, których oczekuje nowoczesna gastronomia. Dzięki technologii głębokiego mrożenia (IQF) zachowuje swoje walory smakowe, kremową konsystencję oraz wysoką jakość, jednocześnie zapewniając wygodę przechowywania, jak również pełną kontrolę nad zapasami.

	MAESTRELLA Burrata mrożona

	Mozzarella
	Sery z przerostem pleśni
	Szlachetny ser dojrzewający, który przez pięć tygodni nabiera swojego wyjątkowego charakteru w ściśle kontrolowanych warunkach. Jego półmiękki miąższ z wyraźnym przerostem szlachetnej, niebieskiej pleśni łączy w sobie kremową strukturę z charakterystycznym, wyrazistym aromatem. Doskonale sprawdza się jako wykwintna przekąska, ale także jako kluczowy składnik gęstych sosów, sałatek oraz zapiekanek. To produkt premium stworzony według sprawdzonej receptury dla miłośników głębokich i autentycznych smaków.
	TAMI Ser z przerostem pleśni
	Intensywnie aromatyczny ser półmiękki o charakterystycznym, szlachetnym przerostem niebieskiej pleśni. Jego kremowa, lekko grudkowata konsystencja i wyrazisty smak sprawiają, że każdy kawałek to prawdziwa uczta dla podniebienia. Idealny na deskę serów, do sałatek, kanapek czy jako dodatek do win i owoców. Forma klinka pozwala łatwo porcjować ser, zachowując pełnię aromatu i świeżość przy każdym użyciu. To propozycja dla osób szukających wyjątkowego, intensywnego sera pleśniowego, który doda charakteru każdemu daniu.

	NIVA Ser z niebieską pleśnią
	Szlachetny ser podpuszczkowy z charakterystycznym przerostem niebieskiej pleśni, przygotowany w wyjątkowo praktycznej formie wiórków. Jego półmiękka struktura i wyrazisty, pikantny aromat sprawiają, że jest niezastąpionym dodatkiem do dań na ciepło, takich jak pizza, tarty czy kremowe sosy. Gotowa do użycia forma pozwala na szybkie i równomierne dozowanie, co znacznie ułatwia przygotowywanie potraw przy zachowaniu pełni smaku sera. To idealne rozwiązanie dla osób szukających intensywnych doznań kulinarnych w nowoczesnym i wygodnym wydaniu.

	NIVA Ser z niebieską pleśnią | wióry

	Sery z przerostem pleśni
	Francuski ser pleśniowy, który redefiniuje klasykę dzięki swojej niezwykle maślanej i kremowej konsystencji. Jego smak jest subtelny i doskonale zbalansowany, stanowiąc łagodniejszą alternatywę dla tradycyjnych serów z niebieską pleśnią. Dzięki aksamitnej strukturze wyśmienicie sprawdza się w kuchni fine dining, jako baza wykwintnych sosów oraz element deserowych kompozycji serowych. To idealna propozycja dla osób rozpoczynających przygodę z serami niebieskimi, szukających elegancji i delikatności w każdym kęsie.

	CANTOREL Blue Cremeux
	Szlachetny ser z niebieską pleśnią, który zachwyca koneserów swoim wyrazistym charakterem i głębokim, intensywnym smakiem. Mimo zdecydowanego profilu aromatycznego, zachowuje przyjemnie kremową konsystencję, która idealnie dopełnia dania kuchni francuskiej. Jest niezastąpionym elementem eleganckich desek serów, tworząc wykwintne kompozycje w połączeniu ze słodkimi owocami i winem.

	ENTREMONT Ser półtwardy z przerostem niebieskiej pleśni
	Torty serowe
	TORTY SEROWE FROMAGER D’AFFINOIS
	Ekskluzywna linia francuskich serów miękkich dojrzewających, które dzięki unikalnej technologii produkcji osiągają niespotykany poziom kremowej delikatności. Choć z wyglądu przypominają klasyczne sery brie, wyróżniają się znacznie łagodniejszym smakiem i strukturą, która dosłownie rozpływa się w ustach. Kolekcja obejmuje różnorodne warianty, od wersji z dodatkami,  ultra-kremowego Excellence, po wyraziste kompozycje takie jak Blue z niebieską pleśnią czy Le Campagnier z pomarańczową skórką. To idealne rozwiązanie dla gastronomii i cateringu. Sery te zachwycają elegancją na desce, łatwo się porcjują i stanowią doskonałą bazę do dalszych odkryć smakowych.
	Blue z przerostem niebieskiej pleśni
	Le Campagnier z pomarańczową skórką
	TR-171
	TR-172
	Excellence podwójnie kremowy

	TR-217

	Torty serowe
	Oferta tortów serowych FROMAGER D’ADDINOIS obejmuje również warianty z dodatkami: od klasycznie mlecznego Naturalnego, przez aromatyczny Czosnek z ziołami i wyrazisty Pieprz, aż po pikantną Paprykę z chilli oraz luksusową Czarną truflę.
	Czosnek i zioła
	TR-168
	Papryka i chilli

	TR-170
	Naturalny
	Czarna trufla

	TR-167
	Pieprz

	TR-235
	TR-209
	Wyjątkowa odsłona francuskiego specjału, która łączy legendarną aksamitność marki z delikatnym charakterem mleka koziego. Florette wyróżnia się subtelnym, czystym smakiem, pozbawionym intensywnej ostrości typowej dla serów kozich, co czyni go niezwykle przystępnym i eleganckim. Dzięki unikalnej technologii produkcji ser zachowuje niespotykaną, kremową strukturę, która idealnie współgra z białą, aksamitną skórką.

	FROMAGER D’AFFINOIS Florette
	Szlachetna propozycja wykonana z najwyższej jakości mleka owczego, która zachowuje charakterystyczną dla marki Fromager d’Affinois maślaną lekkość. Ser ten wyróżnia się wyjątkowo gładką, niemal puszystą teksturą oraz delikatnie słodkawym, orzechowym profilem, typowym dla serów owczych, lecz w znacznie łagodniejszym wydaniu. Dzięki procesowi ultrafiltracji Brebis oferuje bogaty, kremowy miąższ, który harmonijnie kontrastuje z delikatną, białą skórką.

	FROMAGER D’AFFINOIS Brebis
	Sery i produkty do sałatek
	KOLIOS FETA ChNP
	Autentyczny grecki ser biały, wytwarzany zgodnie z tradycją z mieszanki pasteryzowanego mleka owczego (70%) oraz koziego (30%), co nadaje mu wyjątkową głębię smaku i zwartą, kremową konsystencję. Dzięki oznaczeniu ChNP (Chroniona Nazwa Pochodzenia), produkt gwarantuje najwyższą jakość oraz rygorystyczne przestrzeganie receptur, wprowadzając prawdziwą grecką nutę do sałatek, makaronów czy dań zapiekanych. Produkt zachowuje swoją strukturę podczas obróbki cieplnej i jest dostępny w wielu funkcjonalnych formach: od kostek o różnej wielkości, przez wygodny kubek, aż po gotowe mini kostki w wiaderku, co czyni go idealnym rozwiązaniem zarówno dla handlu, jak i profesjonalnej gastronomii.
	Kostka w zalewie
	Porcja
	Kostka w wiaderku
	100g |       SO-248 150g |       SO-266
	150g |       SO-214
	3 kg |       TR-225
	200g |       SO-189
	Czy wiesz, że... Oznaczenie Chroniona Nazwa Pochodzenia (ChNP lub inaczej PDO (ang. Protected Designation of Origin)) to najwyższy poziom ochrony w systemie unijnym, który gwarantuje najściślejszy związek produktu z określonym terytorium geograficznym. To oznaczenie na produkcie gwarantuje konsumentom najwyższą autentyczność i jakość produktu regionalnego.


	KOLIOS Ser sałatkowy |       SO-259
	KOLIOS Feta dojrzewająca w beczkach |       SO-291
	Grecki ser produkowany w 100% z mleka krowiego, który łączy tradycyjny smak z uniwersalnym zastosowaniem w kuchni. Kremowa, lekko krucha konsystencja przypomina klasyczną fetę, dzięki czemu ser świetnie sprawdza się w sałatkach, kanapkach i lekkich przekąskach. Doskonały także do dań na ciepło - pizzy, tart czy zapiekanek, zachowując strukturę i wyrazisty smak podczas obróbki cieplnej. Subtelny, lekko słony aromat wprowadza grecką nutę do codziennych potraw, dodając im świeżości i charakteru.
	Tradycyjny grecki ser z certyfikatem PDO, produkowany z mleka owczego i koziego, dojrzewający w dębowych beczkach. Proces ten nadaje mu wyjątkową głębię smaku z wyraźną, pikantną nutą i kremową, choć zwartą teksturą. Idealny do sałatek, przystawek z oliwą oraz kanapek, gdzie liczy się autentyczny, intensywny aromat. Doskonale sprawdza się również w daniach na ciepło, jak spanakopita czy z pieczonymi warzywami, zachowując swój szlachetny charakter. To kwintesencja greckiej tradycji dla wymagających smakoszy.

	KOLIOS Manouri |       TR-188
	KOLIOS Saganaki |       SO-290
	Wyjątkowy grecki ser o charakterze „twarożku śmietankowego”, wyrabiany jest z serwatki powstałej podczas produkcji fety wraz z dodatkiem śmietanki z mleka koziego i owczego. Posiada prestiżowy certyfikat ChNP, który potwierdza jego autentyczność i najwyższą jakość. W porównaniu do tradycyjnej fety, Manouri wyróżnia się znacznie delikatniejszym, mniej słonym profilem oraz niezwykle kremową, gładką konsystencją.
	Klasyczny grecki ser o wyrazistym smaku i doskonałej strukturze do smażenia. Przygotowany z wysokiej jakości mleka, po obróbce termicznej zyskuje złocistą, chrupiącą skórkę i miękkie, lekko ciągnące wnętrze. Idealny jako przystawka, przekąska lub dodatek do dań inspirowanych kuchnią śródziemnomorską. To szybki sposób na autentyczny, intensywny smak Grecji w każdej kuchni.


	Sery i produkty do sałatek
	Klasyczny ser sałatkowy o delikatnie słonym smaku, dostępny w wygodnej formie gotowych kostek. Dzięki zwartej konsystencji produkt zachowuje swój kształt, co czyni go idealnym i szybkim dodatkiem do sałatek greckich oraz dań na zimno. Doskonale komponuje się ze świeżymi warzywami, oliwą i ziołami, stanowiąc uniwersalne i niezwykle praktyczne rozwiązanie, które oszczędza czas w codziennym przygotowywaniu posiłków.

	TAVERNA Ser sałatkowy w kostce
	Tradycyjny, miękki ser sałatkowy typu śródziemnomorskiego o zawartości tłuszczu 45%. Przechowywany w naturalnej solance, zachowuje swoją świeżość, pełnię smaku oraz charakterystyczną, delikatną strukturę. Dzięki optymalnej zawartości tłuszczu jest wyjątkowo kremowy, a jednocześnie na tyle stabilny, by idealnie wzbogacać sałatki, przekąski czy posiłki i dania z pieczonymi warzywami.

	RUCKER Biały ser w zalewie
	Alternatywa dla klasycznych serów solankowych, stworzona specjalnie z myślą o gastronomii i sałatkach. To produkt, który łączy tradycyjną białą strukturę z doskonałą stabilnością. Charakteryzuje się łagodnym, lekko słonym smakiem oraz zwartą konsystencją, która ułatwia porcjowanie i sprawia, że produkt nie kruszy się nadmiernie w potrawach. Idealnie sprawdza się jako składnik sałatek, farszów oraz przystawek w stylu śródziemnomorskim.

	GERMAN WHITE White Combi
	Niezbędny składnik sałatek kuchni śródziemnomorskiej, który powstaje na bazie odtłuszczonego mleka i oleju roślinnego. To produkt delikatny i półtwardy, o łagodnym smaku. Zanurzony w zalewie solankowej, która wzbogaca subtelną słoność, gwarantuje odpowiednią wilgotność oraz kremową konsystencję. Uniwersalność tego produktu pozwala na podanie go wraz z sałatkami, kanapkami, przekąskami, jak również można go wykorzystać w daniach na ciepło. Pakowany w wygodne wiaderko z pokrywką, co pozwala na dłuższe przechowywanie z zachowaniem świeżości i walorów smakowych.
	DAIRYLAND Produkt do sałatek
	Produkt sałatkowy o zwartej strukturze i delikatnie słonym, wyważonym smaku. Dzięki swojej stabilności doskonale zachowuje kształt podczas krojenia, co czyni go niezastąpionym składnikiem sałatek oraz różnorodnych dań kuchni śródziemnomorskiej. Stworzony z myślą o sektorze HoReCa i cateringu, łączy uniwersalne zastosowanie z wysoką wydajnością, gwarantując powtarzalną jakość i wygodę pracy w profesjonalnej gastronomii.

	AKADIA Danish white
	Tradycyjny indyjski ser wytwarzany ze świeżego mleka krowiego zakwaszanego sokiem z cytryny lub limonki. Jego delikatna, zwarta konsystencja sprawia, że świetnie nadaje się do sałatek, curry, warzywnych dań smażonych czy grillowanych. Neutralny smak pozwala łatwo komponować ser z przyprawami, ziołami, sosami i warzywami, zachowując jego strukturę podczas obróbki cieplnej. Paneer jest uniwersalny w kuchni – od klasycznych indyjskich potraw po nowoczesne przepisy fusion.

	PARAM Paneer

	Sery i produkty do sałatek
	PAPOUIS HALLOUMI ChNP
	Autentyczny, półtwardy ser z Cypru, wytwarzany z tradycyjnej mieszanki mleka krowiego, koziego i owczego. Posiada prestiżowy certyfikat ChNP, który gwarantuje rygorystyczne przestrzeganie receptury i najwyższą jakość sera. Halloumi wyróżnia się sprężystą konsystencją oraz subtelnym, lekko słonym smakiem z nutą mięty. Jest niezastąpiony w kuchni śródziemnomorskiej dzięki unikalnej właściwości - zachowuje swój kształt i strukturę nawet podczas grillowania czy smażenia, stając się idealnie złocistym z zewnątrz i delikatnym w środku. Doskonały jako baza dań wegetariańskich, dodatek do sałatek lub samodzielna przekąska na ciepło.
	Plastry
	Kostka
	Blok
	225 g |       SO-249
	750 g |       SO-281
	750 g |       SO-280
	250 g |       SO-131N

	Plastry do burgerów
	Kostka z dodatkiem chilli
	200 g |       SO-283
	250 g |       SO-292
	3 kg |       TR-187


	Sery i produkty do sałatek
	REHA Ser na grilla
	Ser krowi inspirowany cypryjskim halloumi, stanowiący doskonałą, wysokobiałkową alternatywę dla grillowanego mięsa. Dzięki swojej wyjątkowo zwartej konsystencji produkt nie topi się, lecz zachowuje idealny kształt podczas smażenia i grillowania. Jest to niezwykle sycący dodatek, który świetnie sprawdza się serwowany na ciepło w burgerach, kanapkach, sałatkach lub jako samodzielna przekąska. To połączenie funkcjonalności, wartości odżywczych i doskonałego smaku, które zadowoli każdego miłośnika dań z grilla.
	Tłusty, półtwardy ser, który stanowi doskonałą bazę dla dań z grilla i patelni. Dzięki odpowiedniej zawartości tłuszczu charakteryzuje się bogatym smakiem i idealną strukturą. Pod wpływem temperatury doskonale się rumieni, zachowując przy tym swój pierwotny kształt. To niezawodna, sycąca propozycja dla miłośników ciepłych przekąsek, która świetnie komponuje się z chrupiącymi warzywami oraz aromatycznymi sosami.

	REHA Ser do grillowania

	Masło, jogurty i śmietana
	Masło, jogurty i śmietana

	LA CONVIETTE MASŁO
	La Conviette jest wynikiem wieloletniego doświadczenia w produkcji masła we francuskim regionie Charentes-Poitou. Posiada prestiżowe oznaczenie ChNP, dzięki trosce o najwyższą jakość i smak, jednocześnie promując region, historię i autentyczne know-how. Gwarantuje wyjątkowe, autentyczne doświadczenie smakowe, które podbiło już serca koneserów w ponad 30 krajach. Doskonale sprawdzi się jako przekąska powitalna w eleganckich restauracjach, jak również jako składnik francuskich wypieków.
	Masło niesolone |       SO-294
	Masło solone |       SO-293
	pudełko 10 x 15 g
	pudełko 10 x 15 g
	GRAND FERMAGE Mrożony arkusz niesolonego masła, 84% tłuszczu, 1 kg
	Masło niesolone tacka 600 g
	Masło solone tacka 600 g

	KOLIOS - Jogurty greckie
	Oryginalny jogurt grecki o wyjątkowo gęstej, aksamitnej konsystencji, wytwarzany tradycyjną metodą z najwyższej jakości mleka krowiego. Charakteryzuje się naturalnie wysoką zawartością białka oraz tłuszczu. Dzięki swojej zwartej strukturze i czystemu, kremowemu smakowi, doskonale sprawdza się jako baza do sosów (np. tzatziki), pożywny dodatek do musli, owoców czy deserów. To połączenie lekkości z autentyczną grecką recepturą, gwarantujące najwyższą jakość w codziennym jadłospisie.
	150 g |       SO-285
	500 g |       SO-269

	KOLIOS - Jogurty greckie z dodatkiem owoców, 0% tłuszczu
	Jagoda |       SO-270
	Malina i granat |       SO-273
	Truskawka |       SO-272
	Brzoskwinia |       SO-271
	KOLIOS Hercules - wysokobiałkowy jogurt grecki, 0% tłuszczu
	Wysokobiałkowy jogurt grecki o zerowej zawartości tłuszczu (0%), stworzony z myślą o osobach aktywnych i dbających o formę. Dzięki tradycyjnej metodzie produkcji zachowuje charakterystyczną dla produktów Kolios gęstą, kremową konsystencję, mimo całkowitego braku tłuszczu. Stanowi doskonałe, sycące źródło białka, idealne jako posiłek po treningu, baza do zdrowych koktajli lub lekki zamiennik śmietany w dietetycznych przepisach. To idealny wybór dla tych, którzy szukają autentycznego smaku jogurtu greckiego w wersji fit.
	Kremowy, biały ser jogurtowy z Bliskiego Wschodu, wytwarzany z mleka krowiego. Delikatna, gęsta konsystencja przypomina jogurt lub kwaśną śmietanę, dzięki czemu idealnie sprawdza się jako dip, pasta czy dodatek do dań śniadaniowych. Podawany z oliwą z oliwek, suszoną miętą, tymiankiem lub świeżymi warzywami, zamienia każdy talerz w aromatyczną podróż kulinarną. Uniwersalny w kuchni, świetny do smarowania pieczywa, jako baza sosów lub kremowych przystawek. Labneh to tradycyjny produkt Bliskiego Wschodu, łączący autentyczny smak i kremową konsystencję w jednym wygodnym opakowaniu.

	KOLIOS Labneh
	Świeża, francuska śmietana o zawartości tłuszczu 30%, stworzona z myślą o najwyższych standardach profesjonalnej gastronomii. Charakteryzuje się niezwykle gęstą, aksamitną konsystencją oraz wyjątkowym, lekko kwaskowatym smakiem. Dzięki swojej stabilności jest niezwykle wszechstronna -idealna na zimno jako baza do dipów i farszów, a także na gorąco, gdzie doskonale uszlachetnia zupy i sosy, nie warząc się pod wpływem temperatury. To produkt premium, który nadaje potrawom wykwintny charakter i kremowe wykończenie.

	GRAND FERMAGE Creme fraiche 30%

	Masło, jogurty i śmietana
	Sery twarde i półtwarde
	Sery twarde i półtwarde
	Półtwardy ser wytwarzany z niepasteryzowanego mleka krowiego pochodzącego z regionu Franche-Comté. Charakteryzuje się jasnożółtą barwą oraz wyraźnym, bogatym smakiem z nutami owoców i delikatnymi akcentami orzechów. Jego zawartość tłuszczu wynosi około 45%, co nadaje mu kremową, sprężystą konsystencję. Idealny na deskę serów, jako dodatek do kanapek, sałatek czy do gotowania i zapiekanek. Autentyczny Comté to połączenie tradycyjnego francuskiego rzemiosła serowarskiego z pełnym, złożonym smakiem, który docenią zarówno smakosze, jak i profesjonaliści w gastronomii.
	ENTREMONT
	Comte
	Oryginalny francuski ser twardy, o lekko pikantnym smaku i aromacie. Charakteryzuje go jasnożółty, zwarty lecz kruchy miąższ z rzadko rozsianymi oczkami wielkości ziaren grochu.  Jest doskonałym składnikiem wielu dań, w tym także tradycyjnej szwajcarskiej potrawy fondue. Jeden z 33 serów posiadających wyjątkowy znak AOC świadczący o produkcji zgodnie z tradycyjnymi recepturami i najwyższej jakości ściśle powiązanej z regionem, z którego pochodzi.
	Czy wiesz, że... Certyfikat Chronione Oznaczenie Geograficzne (ChOP lub inaczej IGP (Indicazione Geografica Protetta)) to unijne oznaczenie jakości, przyznawane produktom powiązanym z konkretnym regionem. Oznacza, że przynajmniej jeden etap produkcji odbywa się na danym obszarze, a jakość produktu wynika z jego pochodzenia


	ENTREMONT Gruyere


	ENTREMONT Ementaler
	Oryginalny francuski ementaler wytwarzany z najwyższej jakości mleka krowiego, rozpoznawalny dzięki charakterystycznym, dużym oczkom ("dziurom"). Ser dojrzewa przez okres od sześciu do dziesięciu tygodni, co pozwala mu rozwinąć delikatny, lekko owocowy profil smakowy. Charakteryzuje się sprężystą konsystencją i subtelnym aromatem, dzięki czemu jest doskonałym wyborem zarówno na codzienne kanapki, jak i jako składnik wykwintnych dań na ciepło, takich jak fondue czy zapiekanki.
	Oryginalny francuski ser w formie całego kręgu o masie ok. 6,5 kg, produkowany z wysokiej jakości pasteryzowanego mleka krowiego. Od wieków jest symbolem alpejskiej kuchni. Wyróżnia się bogatym, maślanym smakiem z wyczuwalnymi nutami orzechów, delikatną słodyczą oraz subtelnym owocowym aromatem. Raclette słynie z wyjątkowych właściwości topienia. Po podgrzaniu zachowuje kremową konsystencję i równomiernie rozpływa się na potrawach, nie tracąc swojego bogatego smaku. To właśnie dlatego od lat jest podstawą tradycyjnego raclette oraz wielu nowoczesnych dań serwowanych w restauracjach.

	LIVRADOUX Raclette, krąg
	Wyśmienity ser kozi typu holenderskiego, produkowany z najwyższej jakości mleka. Dzięki starannemu procesowi dojrzewania, trwającemu pięć tygodni, ser zyskuje elastyczną konsystencję oraz niezwykle delikatny smak i łagodny aromat. To doskonała propozycja dla osób poszukujących subtelniejszych alternatyw dla serów krowich. Idealnie sprawdza się na deskach serów, w kanapkach oraz jako wykwintny dodatek do przekąsek.

	SOIGNON Ser kozi półtwardy, krąg
	Sery twarde i półtwarde

	Cheddar
	Autentyczny irlandzki cheddar o łagodnym, kremowym profilu smakowym i idealnie sprężystej, elastycznej konsystencji. Wytwarzany z wysokiej jakości mleka, gwarantuje stabilność i powtarzalność smaku, którą doceni zarówno gastronomia, jak i klient detaliczny. Dzięki swoim doskonałym właściwościom topienia, ser ten jest niezastąpionym składnikiem burgerów, tostów oraz zapiekanek. Dostępny w dwóch praktycznych wariantach – w wygodnych plastrach lub w wydajnym bloku. Pozwala to na optymalne dopasowanie produktu do potrzeb kuchni.
	CHEESE WORLD Cheddar irlandzki biały plastry | blok
	Wyrazisty irlandzki cheddar, który przyciąga uwagę intensywnym, głębokim kolorem oraz bogatym smakiem. To ser o doskonałych właściwościach użytkowych – idealnie się topi, tworząc apetyczną strukturę, a jednocześnie pozostaje stabilny po obróbce cieplnej. Dzięki swojej charakterystycznej barwie i aromacie jest niezastąpionym składnikiem burgerów, quesadilli oraz kolorowych zapiekanek. Dostępny w dwóch praktycznych formach: w wygodnych plastrach oraz w wydajnym blok. Zapewnia to pełną elastyczność w przygotowywaniu potraw.

	CHEESE WORLD Cheddar irlandzki czerwony plastry | blok
	Wyjątkowy ser z mleka krowiego pochodzący z Holandii, który  charakteryzuje się intensywną, mandarynkową barwą. Mimolette wyróżnia się niebanalnym profilem smakowym. Jest lekko owocowy, z wyraźnie wyczuwalnym orzechowym aromatem. Dzięki swojej unikalnej estetyce i szlachetnemu smakowi, stanowi doskonały element dekoracyjny desek serów oraz wykwintny dodatek do kanapek i przekąsek. Dostępny w dwóch praktycznych formach: w wygodnych plastrach oraz w tradycyjnym bloku.

	CHEESE WORLD Mimolette plastry | blok
	Raclette
	Klasyczny francuski ser raclette w formie połowy kręgu, produkowany z wysokiej jakości pasteryzowanego mleka krowiego. Charakteryzuje się elastycznym, półtwardym miąższem o delikatnym smaku i doskonałych parametrach topliwości. Dzięki naturalnej skórce i zwartej strukturze idealnie nadaje się do profesjonalnych urządzeń do raclette (topienie z kręgu) oraz tradycyjnego serwowania na ciepło. Produkt wyśmienicie łączą się z ziemniakami, pieczywem i dojrzewającymi wędlinami. To solidny wybór dla gastronomii i klientów indywidualnych szukających autentycznego, powtarzalnego smaku Francji.
	Wędzony ser provolone w formie plastrów o wadze 13 g i średnicy 70 mm, mrożony metodą IQF. Dzięki naturalnemu wędzeniu i precyzyjnemu formatowi, plastry idealnie pasują do standardowych burgerów i kanapek. Technologia szybkiego mrożenia pojedynczych sztuk zapobiega ich sklejaniu, co pozwala na błyskawiczne dozowanie bez strat produktu. To gotowy, funkcjonalny ser dla gastronomii, łączące wyrazisty, dymny aromat z najwyższą wygodą użytkowania.

	IQF Mrożony, wędzony ser provolone
	Sery twarde i półtwarde

	Produkty wegańskie
	Roślinna alternatywa dla tradycyjnego sera twarogowego lub sałatkowego, idealna dla osób na diecie wegańskiej. Delikatna, kremowa konsystencja sprawia, że ser świetnie sprawdza się w sałatkach, kanapkach, pastach i lekkich przekąskach. Neutralny, subtelny smak pozwala łączyć go z warzywami, ziołami i ulubionymi przyprawami, tworząc zdrowe i smaczne dania. Produkt nie zawiera składników pochodzenia zwierzęcego, a jednocześnie zachowuje charakterystyczną teksturę i funkcjonalność tradycyjnego sera.
	KOLIOS VEGAN WHITE
	Wegańska alternatywa dla klasycznego sera cheddar, idealna dla osób unikających produktów mlecznych. Nie zawiera laktozy, glutenu ani soi, co czyni go uniwersalnym wyborem dla osób z różnymi ograniczeniami dietetycznymi. Delikatna, kremowa konsystencja w formie plastrów sprawia, że ser doskonale nadaje się do kanapek, burgerów, zapiekanek i przekąsek. Subtelny, łagodny smak pozwala łatwo komponować go z warzywami, sosami i ulubionymi przyprawami. To propozycja dla wegan i wszystkich, którzy chcą cieszyć się smakiem cheddara bez kompromisów w kwestii diety i jakości.
	KOLIOS Vegan Cheddar
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