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Odkryj profesjonalng game seréw mrozonych IQF z mleka
koziego i krowiego, stworzong z mysla o realiach
nowoczesnej gastronomii. Dostepnos¢ réznorodnych
form, od plastréw i kostek, przez kulki, az po gotowe sery
w panierce, gwarantuje petng powtarzalnos¢ dan, wygode
i btyskawiczny serwis bez jakichkolwiek strat. To
niezawodne rozwigzanie, ktére pozwala precyzyjnie
kontrolowac¢ food cost, tgczac najwyzszg jakos¢ produktu
z maksymalng wydajnoscig w kazdej kuchni.

WYSOKOWYDAIJNE ROZWIAZANIE
DLA GASTRONOMII

® Skrocony czas przygotowania

ZARZADZANIE e Gotowe do uzycia i tatwe w obstudze

ﬂ' na, @ Kontrolowany koszt porcji
i stata waga

KONTROLA PORCIJI e Proste i szybkie w uzyciu produkty

® Niezmienna konsystencja
® Staty smak i niezawodna jako$¢

Eurial
~/

N OF AGRIAL




Individually Quick Frozen,

RIS ”"’“‘s:,

IQF — TRZY LITERY, KTORE ULATWIAJA Dzieki marce Soignon, Eurial od lat pozostaje liderem rynku seréw kozich we Francji. Nasze
CODZIENNA PRACE W KUCHNI doswiadczenie wykorzystujemy rowniez w produkcji seréw krowich, oferujgc rozwigzania
o . ) S ) ) cenione przez profesjonalistow na catym Swiecie. Marka Maestrella dostarcza wysokiej jakosci
Dzieki technologii indywidualnego mrozenia kazdy kawatek sera zachowuje mozzarelle do gastronomii w ponad 60 krajach na calym $wiecie, natomiast Grand Fermage
odpowiednig forme, co utatwia porcjowanie, przechowywanie i przygotowanie oferuje najwyzszej jakosci masta, Smietany i sery z mleka krowiego.
dan. R6znorodnosc¢ formatow, ksztattow i gramatur, od kostek i plastrow, po kulki Technologia IQF zachowuje smak, strukture i jakos¢ sera, zapewniajac profesjonalistom precyzje,

oraz sery panierowane, daje nieograniczone mozliwosci wykorzystania w kuchni. wygode i doskonate rezultaty.

Kompleksowa oferta gwarantujaca stata jakosc i perfekcyjne rezultaty OPAKOWANIE

ECO-FRIENDLY

Szerokl
t' Opakowania IQF zostaty opracowane z myslg o ochronie sSrodowiska. Wykonane sg gtéwnie z tektury dopuszczonej
aSOI‘tymen * do kontaktu z zywnoscia, ktéra w 100% nadaje sie do recyklingu. Do ich zadruku wykorzystaliSmy farby na bazie
wody. Zastosowanie tego rozwigzania pozwala zmniejszy¢ emisje gazéw cieplarnianych az o 73% w poréwnaniu

z opakowaniem z tworzywa sztucznego (w przeliczeniu na 1 tone produktu).*

SERY Z MLEKA KOZIEGO I KROWIEGO,
KTORE CIE ZAINSPIRUJA I ULEPSZA TWOJE PRZEPISY!

Niegalesniesod Tyl golowania, rasgessery gapeonisja dosponateregullaly
Gotowe do uzycia bezposrednio w daniach lub po rozmrozeniu,
dla maksymalnej wygody w kuchni.

PRAKTYCZNE
@ tatwe otwieranie i zamykanie
® Prostokatny ksztatt zaprojektowany z mysla

0 optymalnym wykorzystaniu przestrzeni
W zamrazarce

©® Mozliwos$¢ uktadania pudetek w stosy dla
tatwiejszego przechowywania i obstugi

s '-'5"""'-' g Okres przechowywania: do 12 miesiecy w temperaturze -18°C.
- el Po rozmrozeniu przechowywac¢ w lodéwce do 4 dni.
s Nie nalezy ponownie zamraza¢ rozmrozonego produktu.
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Gotowe do uzycia
bez wczes$niejszego
rozmrazania.

Wszystkie nasze produkty oferujemy réwniez
w formacie workéw dostosowanych
do potrzeb odbiorcow przemystowych.

Aby osiggna¢ optymalne rezultaty, zalecamy
stosowanie plastréw lub kostek IQF bez
wczesniejszego rozmrazania. Jesli zdecydujesz sie
na ich rozmrozenie przed uzyciem, sugerujemy
wyjecie ich z opakowania i umieszczenie na talerzu
w lodbéwce (w temperaturze od +2°C do +6°C) na
okoto 12 godzin.

NIE ZAMRAZA] PONOWNIE ROZMROZONEGO TOWARU.

*2rodto: Bee CITEO, obliczenia dla 100 t/rok.
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SOIGNON

SOIGNON, jeden z europejskich liderow w produkciji seréw kozich,
oferuje szerokg game produktéw, ktére inspirujg szeféw kuchni do tworzenia dan
o réznorodnych smakach, teksturach i zastosowaniach kulinarnych.
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Rownomiernie dojrzewajacy
ser kozi.

»
Plastry sera koziego CABECOU Medaliony
plesniowego Dojrzewajqce przez 9 dni sera koziego
grube plastry sera

Najwiekszy format plastrow
z sera koziego o wyrazistym
smaku.

Srednica: 78 mm
Grubos¢: okoto 13 mm
Waga: okoto 62,5 g

Kremowy ser kozi o petnym, wyrazistym
smaku z delikatng, jadalng skérkq.
Dostepne srednice: 42, 55, 701 78 mm
Waga: od6gdo30g

koziego o intensywnym,
wyrazistym smaku
koziego mleka.
Srednica: 52 mm

Dostepny rowniez w wersji organicznej Waga: 35 ¢

Twoj

dostawca

erour pogich

3
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Idealne jako przekaska na wynos
lub do podania jako przystawka.
Swietnie smakuija solo, z satatka lub
w towarzystwie ulubionego sosu.

Ser kozi w kostkach
Ser kozi twarogowy o swiezym
smaku oraz gtadkiej, delikatnie
rozptywajqcej sie konsystencji.
Wymiar pojedynczej kostki:
10x10x10 mm
Waga: okoto 1 g

Plastry sera koziego

twarogowego
Kremowy ser kozi o gtadkiej

Pokruszony ser kozi
Kawatki kremowego sera
koziego o wyrazistym,
charakterystycznym smaku.
Rozmiar i waga: rozne

Paluszki sera koziego

W panierce
Panierowane, smazone
i mrozone paluszki z sera
koziego, gotowe do uzycia.
Idealne do serwowania
Z ulubionymi dipami.
Waga: 20 g

Dostepne $rednice: 42 i 55 mm
Waga: od 2.5gdo35¢g




Twoj
dostawca

Marka IQF oferuje profesjonalistom z branzy
gastronomicznej szeroki wybdr seréw, w tym
wyjatkowe sery miekkie i sery z niebieskg plesnia.

Plastry wedzonego

sera Provolone
Pottwardy ser o delikatnie wedzonym
smaku i miekkiej konsystencji,
charakteryzujqcy sie doskonatq

Plastry sera Raclette
Twardy ser z pasteryzowanego
mleka krowiego. Dojrzewa
minimum 8 tygodni, dzieki czemu
zyskuje bogaty smak i doskonatg

i ; konsystencje.
topliwosciq. tatwy w przygotowaniu .
p q YW prays . Wymiary: 70x70 mm
i wszechstronny w zastosowaniu,
Waga: 15 ¢

idealny do dari na ciepto.
Srednica: 70 mm
Waga: 13 g

Kostki sera krowiego
Kremowy ser krowi w formie
kostek, idealny do satatek.
Wymiar pojedynczej kostki:
10x10x10 mm
Waga: okoto1 g

: H , . ~ 2 T

Kostki sera

z niebieska plesnia
Kremowy ser z niebieskq plesnig
w wygodnej formie kostek, idealny do
tart, pizzy, satatek i wielu innych
zastosowan kulinarnych.
Wymiar pojedynczej kostki: 10x10x10 mm
Waga: okoto 1 g

Plastry sera

z niebieska plesnia
Delikatny ser z niebieskg plesniq o lekko
zwartej konsystencji i charakterystycznym,
wyrazistym smaku.

Wymiary: 90x45 mm
Waga: 21 ¢

Plastry sera Fourme
d’Ambert PDO

Fourme d'Ambert to francuski ser
Z niebieskg plesniq z certyfikatem PDO.
Dojrzewa przez co najmniej 28 dni.
Jego kremowy migzsz przecinajq
charakterystyczne zielono-niebieskie
zytki. Wyjgtkowy smak doskonale
podkresla dania na ciepto, takie jak
burgery, makarony czy zapiekanki.
Wymiary: 1/4 okragtego plastra
Waga: okoto 15 g




MAESTRELLA to marka seréw rozpoznawalna na rynkach miedzynarodowych. Dostarcza
profesjonalistom z branzy gastronomicznej wysokiej jakosci produkty (miedzy innymi
mozzarelle), ktére wspieraja ich kulinarny kunszt i inspiruja do tworzenia wyjatkowych dan.

Plastry mozzarelli
Ten kremowy ser wyrdznia sie
wyjgtkowq topliwoscig. Jego
zastosowanie gwarantuje idealny efekt
w kazdym daniu.
Srednica: 70 mm
Waga: 13 g

Kulki mozzarelli
Mleczny, delikatny i wyjgtkowo
smaczny ser, idealny do satatek

oraz innych dan na zimno.
Waga: 5 ¢

Paluszki mozzarella

W panierce
Chrupigce paluszki mozzarelli
w panierce, fatwe do
rozmrozenia i przygotowania.
Doskonate jako przystawka,
przekgska lub uzupetnienie
safatek.

Waga: 20 g
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Grand

fermage
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GRAND FERMAGE dostarcza najwyzszej jakosci masta, Smietany
i sery z mleka krowiego, stworzone z myslg o podkreslaniu smaku

i doskonatosci kulinarnych kreacii.

Plastry sera brie Plastry sera camembert
Pr ostokqtne P/GS?O’ B Prostokgqtne plastry kremowego
dojrzewajgcego z jednolitq i wysmienitego sera camembert
konsystencjq i delikatnym, fagodnym z delikatng, jadalng skork.
smaku. Wymiary: 50 to 110 mm
Wymiary: 100x30x6 mm Waga: miedzy 6 gal7g
Waga: 20 g




S e ry SOIGNON
mrozone
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E o Jako dziat mleczarski Grupy Agrial, jednej z wiodacych

Safekadly, prod f‘“i!v“: francuskich spotdzielni rolno-spozywczych, Eurial

ur ,a S” a9 czerpie z wieloletniego doswiadczenia mleczarskiego,

—-—-—"‘/ " Thireadd (79) tworzac we Francji wysokiej jakosci sery IQF dla
AGRIAL Fesy profesjonalistow.

Dwa zaktady produkcyjne posiadajace certyfikaty IFS i BRC.

Produkty IQF zostaty stworzone z mysla o oszczednosci czasu, ograniczeniu strat
i zapewnieniu niezmiennie doskonatego smaku:

1x 1 kg rolada odpowiada:
o>
—
>

Dobre ZARZADZANIE: PrW PORCJOWANIE:

Stosujesz tylko potrzebng ilo$¢ produktu,
co pozwala zredukowa straty | zwiekszy¢ wydajnosé. Precyzyjnie pokrojone porcje utatwiajg kontrole kosztow
12-miesieczny okres przydatnosci do spozycia oraz i eliminuja straty przy krojeniu sera.
dostepnos¢ produktdw przez caty rok zapewniaja Przyktad: 1 rolka 1 kg = 25 plastrow po 40 g
wigksza elastyczno$¢ i usprawniaja zarzadzanie zapasami. lub 50 plastrow IQF po 20 g bez strat przy krojeniu

| afwe PRZYGOTOWANIE: Do&'gmmi;«?/ SMAK:

Sery IQF w gotowych, pokrojonych formatach, . . . . .
, - L . Po rozmrozeniu ser zachowuje swoj smak i konsystencje,
sg stworzone z mysla o szybszej i wygodniejszej pracy w kuchni. . . L . s
gwarantujac niezmiennie wysoka jakos¢ przez caty rok.
Doskonale sprawdzaja sie zaréwno
w daniach na zimno, jak i na ciepto.

Opakowania
gastronomiczne

Kazde opakowanie produktow IQF zostato zaprojektowane tak, aby zapewnic
maksymalng higiene, wygode pracy i efektywne zarzadzanie przestrzenia magazynowa.

Dostepne formaty opakowan:
e Plastry: pudetko 500 g (karton zbiorczy 4 kg)
o Kostki: pudetko 900 g (karton zbiorczy 7,2 kg)
o Kulki mozzarelli: pudetko 1 kg (karton zbiorczy 8 kg)

Korzysci:

Wygodne otwieranie i zamykanie.

Optymalne wykorzystanie przestrzeni
w zamrazarce, dzieki prostokatnemu ksztattowi.

Mozliwos¢ sztaplowania dla tatwiejszego
przechowywania i transportu.

Plomba gwarancyjna zapewniajgca
bezpieczenstwo produktu.

@5 &) &

Poszanowanie $rodowiska:

©® Opakowanie oparte gtéwnie na tekturze

©® Przystosowane do recyklingu

©® Zmniejszona ilos¢ wykorzystywanego plastiku

Worek
Przemystowy
Dla odbiorcow przemystowych oferujemy rowniez format

workowy, zapewniajacy wygode uzytkowania
i dopasowanie do specyfiki procesow produkcyjnych.

Dostepne rowniez:
Produkty typu finger food: worek 1 kg

|
| Chévre

) Goat /Cabra
/50

- RS
KGe:

Wszystkie produkty dostepne s3
réwniez w opakowaniach workowych.




Sery z mleka krowiego

KSZTALT ROZMIAR | WAGA KOD EURIAL OPAKOWANIE

‘Sery z mleka koziego

KSZTALT ROZMIAR | WAGA KOD EURIAL OPAKOWANIE

SERY TWAROGOWE Z MLEKA KOZIEGO
Srednica 25 mm; 2,5 ¢ 71471010 Worek 5 kg x2 . 47620010 Worek 5 kg x2
CAMEMBERT PLASTRY Zmienny
72731004 Karton 500 g x8 48780004 Karton 500 g x8
Srednica 42 mm; 7 g
70861010 Worek 5 kg x2 48640004 Karton 500 g x8
PLASTRY Srednica 42 mm; 14 g 72635004 Karton 500 g x8 BRIE PLASTRY 100x30x6 mm; 20 g 48630004 Karton 500 g x8
Srednica 42 mm; 19 g 70801010 Worek 5 kg x2 48650010 Worek 5 kg x2
70421004 Karton 500 g x8 47411010 Worek 5 kg x2
Srednica 55 mm; 10 g KOSTKI 10x10x10 mm; 1 g
72601010 Worek 5 kg x2 48380010 Worek 5 kg x2
71717008 Karton 900 g x8
KOSTKI 10x10x10 mm; 1 g 74151010 Worek 5 kg x2
709724010 Worek 6 kg x2 44905004 Karton 500 g x8
SER KRUSZONY Zmienna 74601010 Worek 5 kg x2 MOZZARELLA PLASTRY $rednica 68 mm; 13 g 44906004 Karton 500 g x8
43001010 Worek 5 kg x2
Karton 1 kg x8
£ MOZZARELLA KULKI 5g 46030008
SERY PLESNIOWE Z MLEKA KOZIEGO
S i : 78961004 Karton 500 g x8 .
Srednica 42 mm; 6 g E PROVOLONE PLASTRY $rednica 70 mm; 13 g 41851004 Karton 500 ¢ x8
. 73091004 Karton 500 g x8
Srednicad42 mm; 7 g
71071010 Worek 5 kg x2
72351004 Karton 500 g x8
Srednica 55 mm; 10 g PLASTRY 90x45 mm; 21 g 41061004 Karton 500 g x8
72521010 Worek 5 kg x2
40351007 Karton 900 g x8
PLASTRY $rednica 55 mm; 20 g 74001010 Worek 5 kg x2 KOSTKI 10x10x10 mm; 1 ¢
40178010 Worek 5 kg x2
Srednica 70 mm; 15 ¢ 73771010 Worek 5 kg x2 ;
FOURME D'AMBERT 1/4 plasterka; ok. 15 41070004 Karton 500 g x8
Srednica 74 mm; 20 g 77140010 Worek 5 kg x2 PLASTRY
73101004 Karton 500 g x8
Srednica 78 mm; 20 g
70401010 Worek 5 kg x2
Srednica 78 mm; 30 g 72491010 Worek 5 kg x2 RACLETTE PLASTRY 15¢g 40981004 Karton 500 g x8
PLASTRY ORGANICZNE Srednica 42 mm; 7 g 76490010 Worek 5 kg x2
70371004 Karton 500 g x8
MEDALIONY Srednica 78 mm; 62,5 g
71115010 Worek 5 kg x2 SER KOZI PALUSZKI 95x23 mm; 20 g 78810005 Worek 1 kg x5
KOSTKA Srednica 55 mm; 35 g 73641004 Karton 500 g x8 MOZZARELLA PALUSZKI 95x23 mm; 20 ¢ 45720005 Worek 1 kg x5
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